
Premium Thai Street Cuisine

การน าเสนอคร้ังที่ 1
จัสมินท์ ฮิงกาเนน

11 มีนาคม 2565



ที่กระทะเหล็ก เราเสิร์ฟอาหารไทยจานอร่อยรสจัดจ้าน
สูตรต้นต ารับไทยแท้ๆ ผสมผสานวัตถุดิบคุณภาพระดับโลกเพื่อ
สร้างประสบการณ์อาหารไทยตามสั่งแสนอร่อยระดับภัตตาคาร
คุณภาพระดับพรีเมียม ในราคาที่คุ้มค่า และพิถีพิถันในทุก
กระบวนการ ตั้งแต่การเลือกวัตถุดิบ ความละเอียดอ่อนในทุก
ขั้นตอนการปรุงเพื่อสะท้อนจิตวิญญานของเชฟมืออาชีพ ที่
ปรารถนาให้ทุกจานที่ เสิร์ฟ เป็นอาหารอร่อย สร้างความพึง
พอใจสูงสุดให้ทุกมื้อพิเศษของคุณ เสมือนมีเชฟมารังสรรค์
ความอร่อยให้ทานถึงที่

แนวคิดและที่มาของโครงการ



เอกลักษณ์ของร้านกระทะเหล็ก

1.เมนูพัฒนาโดยเชฟมืออาชีพ

2.สร้างเอกลักษณ์ในการเสิร์ฟ 

“  จานทรงกระทะเหล็ก ”

3.ใช้สีเขียวเป็นโทนสีหลักของธุรกิจ

4.บรรยากาศร้านดูดี ทันสมัย 

“ ยกระดับภาพลักษณ์สตรทีฟู้ด ”



รูปแบบร้าน
และการลงทุน



รูปแบบร้านภายในอาคาร 40-80 ตร.ม.



รูปแบบร้านภายในอาคาร 40-80 ตร.ม.



รูปแบบร้านในอาคารพาณิชย์ Size M ขนาด 40-60 ตร.ม.



รูปแบบร้านในอาคารพาณิชย์ Size M ขนาด 40-60 ตร.ม.



รูปแบบร้านในอาคารพาณิชย์ Size M ขนาด 40-60 ตร.ม.



งบการลงทุน

(*) งบการลงในส่วนงานโครงสร้าง ค่าใช้จ่าย ในการออกแบบและก่อสร้างร้านแปรผันตามขนาดและพื้นที่ โดยทางบริษัทจะมีทีมงาน
เป็นผู้ประเมินและเสนอราคาโดยตรงให้แก่ผู้ประกอบการ

เงินลงทุน

1  ค่าแรกเข้าและด าเนินการ 5,000
2  ค่าด าเนินการ(เฉพาะต่างจังหวัด) 1,000
3  ค่าฝึกอบรม 2,000
4  อุปกรณ์การขายซ้ือจากบริษัท 137,000

145,000

400,000
600,000-1,000,000

รายการ

รวมท้ังส้ิน

 งบลงทุนก่อสร้างและออกแบบ ( Size M )
 งบลงทุนก่อสร้างและออกแบบ ( Size L )



ผลตอบแทนการลงทุน

ยอดขาย/เดือน 360,000 บาท
ก าไรข้ันต้น(50%) 180,000 บาท
ค่าเช่า 24,000 บาท
ค่าจ้างพนักงาน (4 คน) 48,000 บาท
ค่าใช้จ่ายประกอบการขาย 15,000 บาท
ก าไรสุทธิ 93,000 บาท



รายการอาหาร
และ ราคาสินค้า



• ข้าวผัดกะเพรา หมู ไก่ หมูสับ กุ้ง 
• ข้าวผัดพริกขิง หมู ไก่ หมูสับ กุ้ง
• ข้าวผัดคะน้าขาหมูเยอรมัน
• ข้าวผัดกระทะเดือด หมู ไก่ กุ้ง
• ข้าวผัดกระทะเหล็ก หมู กุนเชียง
• สปาเก็ตตี้ขี้เมา หมูสับ และหมูน่ึม กุ้ง
• ข้าวผัดฉ่าปลากระพง
• ข้าวปลากระพงลุยสวน
• ไข่กระทะเหล็ก
• ซุปสาหร่ายวากาเมะ
• เคร่ืองด่ืม เก็กฮวยและ อัญชันมะนาว

รวมกว่า 30 เมนู / ราคาเฉลี่ย 40-89 บาท

ตัวอย่างรายการอาหาร





“วัตถุดิบในการท าอาหารประเภท
เนื้อสัตว์ ข้าว น้ ามัน แป้ง เส้นสปาเก็ตตี้
ซอสปรุง บรรจุภัณฑ์ เครื่องดื่ม และ
อุปกรณ์ต่างๆ ทางเถ้าแก่ ซื้อโดยตรงกับ
ทางบริษัท โดยวัตถุดิบผัก ทางเถ้าแก่ ช้ือ
ด้วยตนเองจากภายนอก ”



รูปแบบ
การจัดการร้าน



ระบบการรับช าระเงินและบริหารร้าน
ด้วย CPF POS กระทะเหล็ก
สนับสนุนเถ้าแก่ สะดวก ม่ันใจ 

บริหารและควบคุมง่าย



ธุรกิจกระทะเหล็ก
บริหารงานโดยทีมงาน

ของห้าดาวที่มี
ประสบการณ์กว่า 37 ปี 
ในธุรกิจร้านอาหาร



เพ่ือความย่ังยืนของธุรกิจ คือสิ่งท่ีส าคัญท่ีสุด กระทะเหล็ก
เรามีระบบการฝึกอบทีมงานในร้าน เพ่ือให้ร้านละกระทะเหล็ก
มีการบริหารงาน คุณภาพตามมาตรฐานสากล คือ QSCV

Q : Quality      คุณภาพการผลิตอาหารให้ ร้อน สดใหม่ อร่อย 
S : Service       การบริการและการจัดเสริฟท่ีประทับลูกค้า    
C : Cleanliness  การรักษาความสะอาดภายในร้านอยู่เสมอ    
V : Value        ความคุ้มค่าในรสชาติอาหารที่อร่อย 

และ การบริการที่ประทับใจในบรรยากาศร้านท่ีดี 



คุณสมบัติ พนักงานขาย
1. ชาย และ หญิง บุคลิกดี
2. อายุ 18-40 ปี มีใจรักงานบริการ
3. รักการเรียนรู้ ไม่จ าเป็นต้องมี

ทักษะท าอาหาร
4. สามารถปฏิบัติตามเง่ือนไขของบริษัทได้



ภาพตัวอย่างสาขา
กระทะเหล็ก



ภาพประกอ
บ
บรรยากาศ
ภายในร้าน

ร้าน กระทะเหล็ก สาขา ซีพีทาวเวอร์ 3 พญาไท

ภาพตัวอย่างสาขา กระทะเหล็ก



ภาพประกอ
บ
บรรยากาศ
ภายในร้าน

ร้าน กระทะเหล็ก สาขา ซีพีทาวเวอร์ 3 พญาไท

ภาพตัวอย่างสาขา กระทะเหล็ก



ร้าน กระทะเหล็ก สาขา เปาโลสะพานควาย

ภาพตัวอย่างสาขา กระทะเหล็ก



ร้าน กระทะเหล็ก สาขา เปาโลสะพานควาย

ภาพตัวอย่างสาขา กระทะเหล็ก



ร้าน กระทะเหล็ก สาขา เซ็นเตอร์วัน อนุสาวรีย์ชัยสมรภูมิ

ภาพตัวอย่างสาขา กระทะเหล็ก



ร้าน กระทะเหล็ก สาขา เซ็นเตอร์วัน อนุสาวรีย์ชัยสมรภูมิ

ภาพตัวอย่างสาขา กระทะเหล็ก



ร้าน กระทะเหล็ก สาขา ปตท.บายพาส กาญจนบุรี

ภาพตัวอย่างสาขา กระทะเหล็ก



ร้าน กระทะเหล็ก สาขา มหาทุนพลาซ่า เพลินจิต

ภาพตัวอย่างสาขา กระทะเหล็ก



ร้าน กระทะเหล็ก สาขา อาคาร BB อโศก 

ภาพตัวอย่างสาขา กระทะเหล็ก



ร้าน กระทะเหล็ก สาขา สาทรธานี

ภาพตัวอย่างสาขา กระทะเหล็ก



ร้าน กระทะเหล็ก สาขา สาทรธานี

ภาพตัวอย่างสาขา กระทะเหล็ก



การพัฒนาโครงการ



ยอดขายเดลิเวอร่ี เดือน ก.พ. 65 คิดเป็น 6% ของยอดขาย
เป้าหมาย 2565 เพ่ิมสัดส่วนเป็น 20% ต่อยอดขาย

ทุกสาขามีบริการเดลิเวอรี่ 



11,046 คน
ยอดเข้าถึงโพสต์ วันที่ 22-28 ก.พ. 65
จ านวน 181,003 การเข้าถึง
เพิ่มข้ึน 20% 

กระทะเหล็ก Iron Pan

สนับสนุนการส่ือสารการตลาด โดยใช้สื่อดิจิตอล



สนับสนุนการส่ือสารการตลาด โดยใช้ผู้มีอิทธิพลในโลกออนไลน์



สนับสนุนการส่ือสารการตลาด โดยใช้ผู้มีอิทธิพลในโลกออนไลน์



ผลการด าเนินงาน
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ผลด าเนินงาน “กระทะเหล็ก”

รายการ
ผลด าเนินงาน ม.ค. ผลต่าง

(ม.ค.-ธ.ค.64) เกิดจริง 64 เกิดจริง 65 65/64

จุดขาย 10 2 11 9

ขายสทุธิ 7,773 100% 265 100% 856 100% 223%

ก าไรขั้นตน้ 2,095 27% 65 25% 248 29% 282%

ค่าใชจ้า่ยด าเนนิงาน (1,351) -17% (37) -14% (111) -13% 204%

ก าไร(ขาดทนุ) สุทธิ 745 10% 28 11% 137 16% 382%
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(หน่วย : พันบาท)
ยอดขายหน้าร้าน ม.ค.-ก.พ.65

ปี เดือน ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. สะสม

จ ำนวนจุด 2 2 3 4 5 5 6 7 9 9 9 10 11
ยอดขำย 604 800 1,268 1,018 844 995 952 1,104 1,411 1,828 2,039 2,287 15,150
จ ำนวนจุด 11 12 12
ยอดขำย 2,064 2,436 4,501

ปี 2564

ปี 2565

2,064

2,436

ป       

ป       

+ 42 %
+204 %
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เป้าหมายของโครงการ กระทะเหล็ก ปี 2022

11
13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 

25

11
12

เป้าหมาย
สาขาเกิดจริง

เดือน ธ.ค. 64 ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค.

เป้าหมายสะสม 11 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 25
เกิดจริงสะสม 11 12

ผลต่าง (2) (2)
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แผนการขยายงาน

สาขาที ่13 ปตท.สวนหลวง กระทุ่มแบน จ.สมุทรสาคร
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สาขาที ่14 อาคารเซ็นทรัลสีลมทาวเว่อร์ กทม.

แผนการขยายงาน
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