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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

บทสรุปผูบรหิาร 
 
 บริษัท Jelly Herb จํากัด กอตั้งโดยการรวมตัวของผูถือหุนจํานวน 8 หุน หุนละ 3,000,000 
บาท เปนเงินในสวนของเจาของ 24,000,000 บาท เมื่อวันที่ 1 กุมภาพันธ 2552 ตั้งอยูที่ 987/256 
ซอยพหลโยธิน 1 ถนนพหลโยธิน แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กทม. 10400 เพื่อจัดตั้งเปนบริษัท
แสวงหากําไรใหแกผูรวมลงทุนในบริษัท เนื่องจากดวยสังคมไทยปจจุบันในยุคที่ไลฟสไตลของคน
กรุงเทพฯ ที่เปลี่ยนไป ตองการความสะดวกสบายทันสมัย สีสันสดใส ผอนคลาย บํารุงรางกาย และ
ยิ่งปจจุบันกรุงเทพฯ มีสภาพอากาศที่รอนจัดทําใหสภาพจิตใจย่ําแย ทางธุรกิจจึงมีแนวคิดที่จะ
นําเสนอทางเลือกใหมใหกับผูบริโภคในกลุมตั้งแต เด็กอายุ 7 ขวบขึ้นไป จนถึง วัยชรา ไมวาจะเปน
นักเรียน นักศึกษา วัยทํางาน โดยสโลแกนที่วา สดชื่น สดใส ตอง Jelly Herb ภายใตแบรนด Jelly 
Herb เปนผลิตภัณฑที่บํารุงรางกายเพราะทํามาจากสมุนไพร มีคุณคาทางอาหาร เหมาะสําหรับชวง
หนารอนเปนอยางมาก เพราะเมื่อรับประทานจะทําใหรางกายสดชื่นจากสมุนไพรตาง ๆ ที่ดัดแปลง
เปนเยลลี่รสหอม หวาน อรอย นาล้ิมลอง 
 
 เยลลี่สมุนไพรเปนผลิตภัณฑที่เหมาะสมกับทุกเพศทุกวัยและยิ่งเหมาะมากกับชวงที่อากาศ
รอนของประเทศไทย เพราะแทนที่ผูคนจะหันไปสนใจไอศครีมแตอยางเดียวก็จะหันมาสนใจเยลลี่
ที่ทํามาจากสมุนไพรมากขึ้น เพราะมีคุณคาทางโภชนา และสรรพคุณตาง ๆ ที่ไดจากสมุนไพร ทํา
ใหเมื่อรับประทานรางกายจะสดชื่น คลายรอนได และกระบวนการผลิตที่มีความสะอาดทุกขั้นตอน 
คํานึงถึงสีสันที่เปนธรรมชาติ รสชาติที่หอม หวาน อรอย และความหลากหลายของสมุนไพรที่ใช 
การบรรจุภัณฑในกลองพลาสติกที่สะอาด ทนทาน ดึงดูดความสนใจดวยรูปลักษณที่สวยงาม ราคา
อยูที่ถวยละ 10 บาท ทางธุรกิจมีการจําหนายในชวงแรกตามรานคา ออฟฟต ในเขต สามเสน จตุจักร 
สีลม บางเขน รังสิต โดยมีตูแชใหราคาขายสงกับรานคา ถวยละ 7 บาท  
 
 ธุรกิจมีการจัดสรรเงินลงทุนในโครงการในแตละสวนอยางรอบคอบโดยการวิเคราะห
รวมกันของฝายตาง ๆ เพื่อที่จะทํากําไรตั้งแตการทําแผนการตลาดที่ตองเพิ่มยอดขายในแตละเดือน 
โดยการโฆษณา และจูงใจใหคนเชื่อมั่นในผลิตภัณฑของเรา และการมีตนทุนการซื้อวัตถุดิบที่ราคา
ถูกกวาในทองตลาด โดยการผูกมิตรกับผูขายในการเปนลูกคาประจํา ใหการสงเสริมดานการพัฒนา
ใหมีความหลากหลาย และในอนาคตอาจจะมีการนําเสนอผลิตภัณฑตัวใหมที่เจาะกลุมลูกคา
เปาหมายมากขึ้น เชน น้ําสมุนไพรเพื่อสุขภาพ เพื่อการขยายตลาดใหเรามีสวนแบงทางการตลาด
ดานเยลลี่สมุนไพรมากที่สุด และตราสินคาใหเปนที่รูจักแกผูบริโภค บริษัทมีเปาหมายและ
ระยะเวลาคืนทุน 4 ป 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

Vision 
 มุงเปนผูนําดานความหลากหลายของเยลลี่สมุนไพร เพื่อคนรักสุขภาพ และมีวิวัฒนาการ
ในการออกผลิตภัณฑใหม ๆ สูทองตลาดพรอมการจําหนายที่ขยายทั่วประเทศ 
 
Mission 

1. ทางบริษัทจะผลิตเยลลี่สมุนไพรเพื่อใหมีความหลากหลาย ใหลูกคากลุมเปาหมายที่
เปน เด็กนักเรียน นักศึกษา คนทํางานจนถึงวัยชรา ไดรับประทานเยลลี่สมุนไพรที่ดีตอ
สุขภาพ เหมาะกับอากาศที่รอนของประเทศไทย โดยปจจุบันมีการขายผานรานสะดวก
ซ้ือที่อยูตามออฟฟต หอพัก ในเขต สามเสน จตุจักร สีลม บางเขน รังสิต และอนาคต
จะขยายการจําหนายไปทั่วประเทศ 

2. ในอนาคตทางธุรกิจมีความตองการที่จะผลิตภัณฑใหมสูทองตลาด โดยการเพิ่มกลุม
ลูกคาเปาหมายใหม เชน ผูที่ช่ืนชอบทานน้ําสมุนไพร 

3. มีการขยายสาขาจําหนายใหทั่วกรุงเทพ ฯ โดนเฉพาะในเขตกลุมลูกคาเปาหมาย 
 
วัตถุประสงค 

1. เพื่อทํากําไรเพิ่มขึ้นปละ 5 % 
2. เพื่อขยายกิจการ โดยการขยายการจําหนายผลิตภัณฑใหทั่วกรุงเทพภายใน 3 ป 
3. เพื่อเปนผูนําเยลลี่สมุนไพรภายใตแบรนด Jelly Herb 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เปาหมายของธุรกิจ 
ดานการตลาด 

- เพิ่มจํานวนสาขาการจําหนายผลิตภัณฑภายในเขตกรุงเทพฯ ใหได 40 สาขา
ภายใน 3 ป 

- ทํายอดขายเพิ่มขึ้นปละ 5 %  
ดานการผลิต 

- บริษัทจะผลิตสินคาเพิ่มขึ้นสูผูบริโภคใหมีความหลากหลายโดยแตละปจะ
คิดคนสูตรสมุนไพรที่มีประโยชนตอรางกาย โดยจะทําการผลิตสินคาให
มากกวา 40 เมนู ในระยะเวลา 5 ป 

- ตองการผลิตสินคาตัวใหมสูทองตลาดเพื่อเพิ่มกลุมลูกคาเปาหมายใหมอยางผู
ที่ช่ืนชอบน้ําสมุนไพรในอีก 4 ป 

- มีการลดตนทุนสินคาใหลดลงอีก 10 % จากปกอนแตยังคงเนนรักษาคุณคา
ทางอาหารไวเหมือนเดิม 

- มีขั้นตอนการผลิตที่ไดรับการรับรองจากองคการอาหารและยา (อย.) 
ดานการจัดการ 

- ปรับเปลี่ยนพฤติกรรมพนักงานในบริษัท ใหมีความรับผิดชอบตอหนาที่ของ
ตนเองและเขาใจรวมกันในเปาหมายของบริษัท 

- ภายในปแรกทางธุรกิจมีการวางระบบการจัดการภายในองคกรเพื่อใหได 5 ส 
ดานการเงิน 

- กําไรสุทธิในปแรก 5% ของยอดขาย 
- ตองการเพิ่มหุนสวนจากเดิม 8 หุน เปน 12 หุน หุนละ 3,000,000 บาท เพื่อ

สรางความมั่นคงทางการเงิน ภายใน 2 ป 
- มีแหลงเงินกูที่มีอัตราดอกเบี้ยต่ํากวาอัตราตัวเฉลี่ยของธนาคารกสิกร 

ดานการวิจัยพัฒนา 
- มีการคิดคนวิธีการถนอมอาหารใหไดนานกวาเดิมเพื่อลดของเสีย 
- คิดคนเมนูเยลลี่สมุนไพรใหมีคุณคาทางโภชนาการมากขึ้นและบอกถึงคุณ

คาที่จะไดรับจากการบริโภคเยลลี่แตละชนิดบนบรรจุภัณฑ 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

โอกาสและกลยุทธ 
 มีการสรางความแตกตางของสินคา โดยการออกแบบผลิตภัณฑที่แปลกใหมเจาะกลุมลูกคา
เฉพาะและมีความแตกตางทางดานภาพลักษณ (Brand Image) ในการนําเสนอถึงภาพลักษณเยลล่ี
สมุนไพร ใหเหมาะสมกับไลฟสไตลที่เปลี่ยนไปของคนกรุงเทพฯ ที่ตองการสีสดที่สดใส รวมทั่ง
ทางบริษัทจะนํากลยุทธสรางความแตกตางทางดานผลิตภัณฑมาใชในการดําเนินธุรกิจ 
 
โอกาสทางการตลาด 

- ดํารงชีวิตของคนกรุงเทพฯ ใหมีความสดใส เย็นใจ 
- ปจจุบันคานิยมของคนไทยหันมาใสใจดูแลสุขภาพกันมากขึ้น 
- เปนทางเลือกใหกับบุคคลที่ตองการความแปลกใหมในรสชาติที่เหมาะสม 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

วิเคราะห  SWOT  
สภาพแวดลอมภายใน 
จุดแข็ง 
ดานผลิตภัณฑ 

ลักษณะของผลิตภัณฑ  มีลักษณะเปนถวยทรงกลมมีฝาปดมิดชิด งายตอการบริโภค 
ตราสินคา  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปแบบการบรรจุหีบหอ  เปนถวยทรงกลมฝาปดมิดชิด ออกแบบใหเห็นชัดเจน ยี่หอ ช่ือ
รสชาติสมุนไพร วันหมดอายุ แบรนด คุณคาทางอาหาร และรายละเอียดตาง ๆ  
จุดออน    

ระยะในวงจรชีวิตผลิตภัณฑ ผลิตภัณฑอยูในชวงแนะนํา 
ลักษณะที่สําคัญของวงจร   เนื่องจากธุรกิจอยูในชวงเริ่มกิจการเพราะฉะนั้นสินคา

จําเปนตองอาศัยการสงเสริมการขายคอนขางมากเพื่อสินคาจะไดเขาถึงลูกคากลุมเปาหมายได
รวดเร็ว 

 
ดานการตลาด 
จุดแข็ง 

ความพึงพอใจของลูกคา  สินคามีความหลากหลายและเจาะกลุมลูกคาที่ตองการดูแล
สุขภาพโดยตรง 

จํานวนสายผลิตภัณฑ  มีจํานวนสายผลิตภัณฑใหเลือกในระยะเริ่มแรกธุรกิจถึงเการายการ
ซ่ึงมากพอที่จะทําล ูกคานั้นสามารถเลือกซื้อไปบริโภคไดตามความตองการ 

คุณภาพสินคาและบริการ  มีการนําวัตถุดิบที่มีการคัดสรรมาอยางดีและมีคุณภาพมาผลิต
เพื่อใหตรงกับความตองการของลูกคาที่ตองการดูแลรักษาสุขภาพ 

ราคาเปรียบเทียบกับคูแขงขัน  ราคาสินคาซึ่งเทียบกับคูแขงขันในอุตสาหกรรมเดียวกันถือ
วา ราคาสินคาไปแตกตางมากจนเกินไป 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ชองทางการจําหนาย  มีชองทางการจําหนายตามรานคาสะดวกซื้อในเขต สามเสน จตุจักร 
สีลม บางเขน รังสิต โดยมีการเชาพื้นที่หรือฝากตูแชในการใหบริการ ซ่ึงจะชวยในการอํานวยความ
สะดวกใหกับลูกคามากขึ้น 
จุดออน 

สวนครองตลาด  ทางธุรกิจตองการสวนครองตลาดในชวงเร่ิมแรก 3% เพราะธุรกิจเปน
ธุรกิจเริ่มแรก และมีการจําหนายในเขตของกรุงเทพฯ เทานั้น และกลุมลูกคาเปาหมายของธุรกิจไม
ใหญมาก 
 
ดานการผลิต 
จุดแข็ง 

กําลังการผลิต  ทางธุรกิจมีกําลังวัตถุดิบในแตละวันและคนงานเพียงพอกับการทํางานจึงจะ
ไดไมมีปญหาในเรื่องของการผลิตสินคาไมทันตามกําหนด 

เคร่ืองจักรและอุปกรณ  มีการเตรียมอุปกรณพรอมในการผลิตตั้งแตเร่ิมตนการผลิตจนถึง
กระบวนการสุดทาย ทําใหการทํางานเปนระบบตามขั้นตอนที่วางไวและมีการตรวจเช็คและทํา
ความสะอาดเครื่องจักรทุกครั้งหลังจากการใชงาน 

ประเภทวัตถุดิบท่ีใช  วัตถุดิบที่ใชทางธุรกิจไดจัดซื้อจากผูขายปจจัยการผลิตที่ถูกกวา
ทองตลาดทั่วไป 
จุดออน 
 ความทันสมัยของเทคโนโลยี  ธุรกิจยังขาดการใชเทคโนโลยีสมัยใหมเขามาชวยในการผลิต 

เปอรเซนตของเสีย  ในชวงแรกอาจจะพบเปอรเซนตของเสียคอนขางเยอะเนื่องจากยังไม
สามารถคํานวณความตองการการขายในแตละวันได 

ทักษะคนงาน  เนื่องจากยังเปนธุรกิจกอตั้งใหม คนงานที่เขามาใหมยังไมเกิดความชํานาญ
เทาที่ควร ทั้งทางดานการทําเยลลี่ และการใชอุปกรณตาง ๆ  
 
ดานการจัดการ 
จุดแข็ง 

โครงสรางคนงาน  องคกรมีลักษณะโครงสรางอยางเปนระบบ มีการวางตําแหนงหนาที่
อยางชัดเจน มีการติดตอส่ือสารกันภายในองคอยางทั่วถึง มีการวางแผนอยางเปนระบบ แตละฝาย
เชื่อมถึงกัน 
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ความสามารถของพนักงาน  พนักงานทุกคนภายในองคกรผานการฝกฝนมากอนที่จะ
ทํางานในบริษัทและทางบริษัทไดมีการจางนักโภชนาการดานอาหารโดยเฉพาะมาทําหนาที่สราง
ความมั่นใจในการทํางานใหกับพนักงาน 
 
ดานการเงิน 
จุดแข็ง 
 จํานวนเงินท่ีหมุนเวียน  มีเงินใชในการลงทุนเพียงพอตอระบบธุรกิจ รวมถึงเงินทุน
หมุนเวียนในสวนของผูถือหุน 

ตนทุนทางการเงิน  มีเงินในสวนของผูถือหุนจํานวน 24 ลานบาท เพียงพอตอการลงทุนใน
ระยะเริ่มแรก 
 
สภาพแวดลอมภายนอก 
โอกาส 
 กลุมผูซ้ือ  สินคาจะตอบสนองความตองการตรงจุดกับพฤติกรรมการใชชีวิตของคนเมืองที่
อยูในทุกเพศทุกวัย ที่ตองการความสดใสของอาหารและมีประโยชนมีคุณคาตอรางกาย 
 คูแขงขัน  คูแขงขัน คือ ดีโอ ผลิตเยลล่ีสมุนไพรเนนการขายสงมากกวาการขายปลีก ทําให
รายการเยลลี่มีใหเลือกนอย 
 สภาพแวดลอมทางสังคม  ดวยวิถีชีวิตในปจจุบันที่เครงเครียดและอากาศที่รอนจัด ทําใหมี
จิตใจที่ขุนมั่ว ไมสดใส เยลลี่สมุนไพรจึงเปนอีกทางเลือกหนึ่งที่ผูบริโภคจะหันมาใหความสนใจกัน
มากขึ้น เนื่องจากมีสีสันที่สดใส ชวนนารับประทาน และยังประกอบสมุนไพรตาง ๆ ที่ชวยคลาย
รอนได ไมแพกับเยลลี่หรือไอศครีมทั่วไป และยังสามารถตอบสนองความตองการกระแสความใส
ใจของผูบริโภคมากกวาเยลลี่แบบอื่น ๆ  
 สิ่งแวดลอมทางวัฒนธรรม  เยลล่ีมีมานานแลวและทางธุรกิจไดเพิ่มคุณคาใหเหมาะสมกับ
คนสมัยใหมที่ตองการขนมที่เปนขนมที่มีคุณคาใหประโยชนตอรางกายและนารับประทาน 

เทคโนโลยี  ในการผลิตเยลลี่ในปจจุบันพัฒนากาวหนาไปมากและมีแนวโนมวาจะพัฒนา
ตอเนื่องไป โดยจะมีเมนูเยลลี่ เครื่องดื่ม บรรจุภัณฑ ที่นารับประทาน เกิดขึ้นใหมอยูตลอดเวลา 
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อุปสรรค 
 สภาพแวดลอมทางการเมือง  ผูผลิตเยลลี่จะตองผลิตสินคาที่ไดคุณภาพและสุขอนามัยตาม
มาตรฐานองคการอาหารและยา (อย.) กําหนด นอกจากนี้นโยบายของรัฐบาลที่มีการสนับสนุน 
SME มากขึ้นทําใหชองทางการเขามาของคูแขงขันรายใหมมีมากขึ้น 
 
วิเคราะห Five Force 

1. การคุกคามของผูเขามาใหม 
ตลาดเยลลี่เปนตลาดที่ไดรับความนิยม และความสนใจจากผูประกอบการรายใหมมาก 

เนื่องจากเปนตลาดที่มีแนวโนมการขยายตัวตอเนื่อง นอกจากนี้ธุรกิจประเภทนี้ยังไมตองอาศัยการ
ลงทุนที่สูงมาก ผูประกอบการรานเยลลี่เดิมบางรายก็อาศัยช่ือเสียง Brand รวมถึง Know-how ใน
การทํารานเดิมของตนมาประยุกตพัฒนาเปนธุรกิจเยลลี่สมุนไพรได แตธุรกิจเรามุงเนนดานความ
แตกตางดานเยลลี่ที่มีสมุนไพรใหเลือกหลากหลายโดยมีกลุมลูกคาเปาหมายเฉพาะ แตอยางไรก็ตาม
ธุรกิจตองอาศัยการผลิตที่ประหยัดตอขนาด หรือการเขาไปมุงดานการมีตนทุนการผลิตต่ําโดยการที่
อาศัยการซื้อปจจัยการผลิตจากแหลงผูขายปจจัยผลิตที่มีราคาถูกวาทองตลาด อยางเชนการผูกมิตร
เปนลูกคาประจําของผูขายเพื่อใหราคาถูกที่สุดและพยายามสรางแบรนดของตนเองใหเขาไปเปนที่
รูจักแกผูบริโภคมุงเนนการจํากัดขอบเขตที่นาสนใจ 

2. การแขงขันภายในอุตสาหกรรม 
การแขงขันภายในธุรกิจเยลลี่สมุนไพรเปนการแขงขันที่รุนแรงและคึกคัก คูแขงทั้งรายเกา 

และรายใหมพยายามรุกขยายตลาดใหมากขึ้น เนื่องจากเยลลี่ไมคอยมีความแตกตางทําใหคูแขงขัน
แตละคนตางตองแขงขันเพื่อความอยูรอด ทั้งออกเมนูใหม ๆ พัฒนาคุณภาพ รสชาติ และความ
สะอาดใหเหนือคูแขงอยู เสมอ  จํานวนคูแขงในอุตสาหกรรมเกี่ยวกับเยลลี่สมุนไพรมีมาก  
โดยเฉพาะผูประกอบการรายใหญที่มีสวนแบงทางการตลาดมากโดยมีชองทางการจําหนายผานราน
สะดวกซื้อ แตธุรกิจเรามีการใชกลยุทธ Focus strategy ดานการนําเสนอเยลลี่ที่คูแขงใน
อุตสาหกรรมยังไมมีใครทําและมีชองทางการจําหนายคนละจุดกับคูแขงขันรายใหญ และคูแขงขันมี
การผลิต ผลิตภัณฑออกมาคอนขางมีใหเลือกนอย ทําใหธุรกิจเรามีชองทางในการเจริญเติบโต โดย
ไมตองคํานึงถึงดานตนทุนวัตถุดิบเพราะทางธุรกิจมีการทําใหเกิดการประหยัดตอขนาด ดังนั้นทาง
ธุรกิจจึงไมมีความกังวลวาผูประกอบรายใหญ ๆ ในตลาดจะไดเปรียบในดานตนทุน  

3. อํานาจการตอรองของลูกคา 
ลูกคามีอํานาจการตอรองสูงเพราะมีทางเลือกในการรับประทานมาก ดังนั้นบริษัทจึงตอง

มุงเนนสรางความแตกตาง พรอมพิจารณาดานราคากับคุณคาของเยลลี่ใหกับลูกคาในการเสียเงินซื้อ 
และมีการสงเสริมการขายที่ดี 
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4. อํานาจการตอรองของผูขายปจจัยการผลิต 
เนื่องจากประเทศไทยเปนประเทศเกษตรกรรมดังนั้นทางเลือกในการซื้อวัตถุดิบของธุรกิจ

เยลล่ีสมุนไพรจึงมีมากขึ้น และยิ่งหากเปนธุรกิจรายใหญจะมีอํานาจการตอรองในการซื้อวัตถุดิบที่
สูง วัตถุดิบที่นํามาใชผลิตสามารถหาไดจากหลายแหลง ดังนั้น อํานาจการตอรองของผูขายปจจัย
การผลิตจึงมีไมมากนัก นอกจากนี้ผูประกอบการรายใหญที่มียอดขายสูงจะมีอํานาจตอรองกับ 
Supplier ทั้งเรื่องของคุณภาพวัตถุดิบและการชําระเงิน แตผูประกอบการรายยอย หรือ
ผูประกอบการรายใหมจะมีอํานาจการตอรองกับ Supplier นอยกวา แตทางธุรกิจไดแกไขปญหาโดย
การซื้อปจจัยการผลิตจากแหลงปยจัยการผลิตที่มีราคาถูกกวาทองตลาดการผูกมิตรกับผูขายในการ
เปนลูกคาประจําเพื่อใหไดราคาถูก 

5. สินคาทดแทน 
สินคาทดแทนของเยลลี่สมุนไพรนั้นจะพบวามีมากมายในทองตลาด ไดแก น้ําสมุนไพร 

อาหารเพื่อสุขภาพ ไอศครีมเพื่อสุขภาพ ซ่ึงจะเห็นไดวาเยลลี่สมุนไพรจะไดเปรียบกวาในดาน
คุณภาพ และรสชาติหลากสีสัน  
 
วิเคราะหคูแขงขันเฉพาะราย คือ ดีโอ 
 ดี โอ เปนธุรกิจที่ผลิตเยลลี่จําพวกสมุนไพรเปนหลัก เชน เยลลี่ชาเขียว  เยลลี่กระเจี๊ยบ เปน
ตน ซ่ึงมีชองทางจําหนายหลัก ๆ คือ เด็ก และสงออกตามรานทั่วไป และสวนมากจะผลิตจําหนาย
แบบขายสงมากกวาการขายปลีกหนาราน  เพื่อสรางความแตกตางใหกับคูแขงที่อยูในตลาด เพราะ
สวนใหญตลาดเยลลี่จะมีกลุมเปาหมายเปนเด็ก และเปนเยลล่ีแบบทั่ว ๆ ไป ไมเนนที่สมุนไพร แต
เยลลี่ของเราเปนเยลลี่ที่เหมาะสมกับทุกเพศทุกวัยเหมาะกับการรักษาสุขภาพรางกาย โดยที่ธุรกิจ
ของเราจะใชกลยุทธการจํากัดขอบเขตที่นาสนใจ มีการแบงสวนของตลาดอยางชัดเจน เชน กลุม
ลูกคาเปาหมายที่เปนเด็กประถม กลุมลูกคาที่ใสใจในสุขภาพ โดยที่เราจะอาศัยลูกคาในกลุมลูกคา
เปาหมายกลุมนี้ดึงสวนแบงของตลาดมาจากคูแขงขันไดอยางชัดเจน 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ดานการตลาด 
ขอบเขตของธุรกิจ 
 บริษัท  Jelly  Herb  จํากัด  จะเริ่มดําเนินธุรกิจในเดือน  กุมภาพันธ  2552  โดยผลิตภัณฑ
ของ Jelly  Herb  คือเยลล่ีสมุนไพรเพื่อสุขภาพภายใตช่ือ  “Jelly  Herb”  โดยเยลลี่สมุนไพรเพื่อ
สุขภาพดังกลาวเปนขนมหวานเพื่อสุขภาพชวยในเรื่องการควบคุมน้ําตาลในรางกายและมีโยชนตอ
สุขภาพ  โดยจะขายสินคาใหกับลูกคากลุมเปาหมายที่เปนลูกคาในเขตกรุงเทพมหานคร  โดย
ระยะแรกจะเปดตัวในเขตอนุสาวรีย 
สภาพตลาด Jelly  Herb  เยลล่ีสมุนไพรเพื่อสุขภาพ 
 เยลล่ีสมุนไพรเพื่อสุขภาพเปนอีกทางเลือกสําหรับผูที่ใสใจสุขภาพ เนื่องจากสีสัน รูปราง 
และรสชาติที่ไมแพขนมหวานชนิดอื่นๆสมุนไพรยังมีประโยชนตอรางกายมากกวาขนมหวานคบ
เคี้ยวอ่ืนที่ทํามาจากแปงและน้ําตาลซะสวนใหญซ่ึงกอใหเกิดโรคตาง ๆตามมา โดยเฉพาะโรคอวน
ซ่ึงเปนปญหาที่เกิดขึ้นปจจุบันจึงอยากจะขอเสนอแนะขนมที่ดีตอสุขภาพอยางเยลลี่สมุนไพรเพื่อ
สุขภาพราคาก็ไมแพงและยังมีใหเลือกหลากหลายสีสันนาทานที่ทํามาจากสมุนไพรธรรมชาติ 
เนื่องจากคาเงินบาทที่แข็งคาขึ้นทําใหการสงออกไมสามารถแขงขันในตลาดได เมื่อเปรียบเทียบกับ
ประเทศอื่นๆ แลว ประเทศไทยยังมีศักยภาพที่จะขยายตลาดไดอีกมากในอนาคตอันใกล ทําใหกลุม
นักธุรกิจขนาดใหญตางใหความสนใจเขามาลงทุนในอุตสาหกรรมนี้ ซ่ึงจากกิจกรรมกระตุน ตลาด
ของกลุมบริษัทยักษใหญมีสวนชวยทําใหขนมหวานเยลลี่สมุนไพรเพื่อสุขภาพในประเทศไทยมีการ
ขยายตัวอยางตอเนื่องในอัตราที่สูงมากกวา 20% ซ่ึงจัดไดวาเปนอุตสาหกรรมที่มีอัตราการเติบโตที่
นาสนใจตอการลงทุน 
อุตสาหกรรมเยลลี่สมุนไพรเพื่อสุขภาพมีคูแขงขัน รายใหญ ๆ นั้นมี  2  รายไดแก 

1. บริษัท ดี.โอ. ฟูดส แผนการตลาดของดีโอ  บริษัทจะชูกลยุทธในเรื่องประโยชนของ
สมุนไพรมีประโยชนทางโภชนาการ  รวมถึงในเรื่องของราคาขึ้นมาแขงขันกับผูผลิต 

2. เยลลี่ผลไมสมุนไพร โดยนําวัตถุดิบที่ไดจากธรรมชาติเปนกลยุทธในการแขงขันของเยล
ล่ีผลไมสมุนไพร  สวนผสมทําจากธรรมชาติแทๆโดยเฉพาะเนื้อเยลล่ี ทําจากผงบุกซึ่งเปนพืชที่มีไฟ
เบอรสูงชวยใหกระบวนการยอยอาหารและขับถายไดดี โดยจะแตกตาง กับเยลลี่ที่ขายตาม
ทองตลาดทั่วไปซึ่งเปนเจลาตินที่ทํามาจากกระดูกสัตวจะมีกล่ินคาวและยังทําให กระบวนการยอย
อาหารของรางกายทํางานหนักขึ้น 
ผูแขงขันท่ีอยูในสวนของตลาดอุตสาหกรรมรองลงมา  ไดแก 

1.บริษัท ยูโรเปยนฟูด  จํากัด มหาชน ถือเปนอาหารสําเร็จรูปประเภทของกินเลนหรือ
อาหารวางที่ไดรับความนิยมจากคนไทยคอนขางสูงโดยเฉพาะผูบริโภคในกลุมเด็กและวัยรุนนั้นถือ
เปนกลุมเปาหมายหลักของสินคา เนื่องจากสินคาขนมขบเคี้ยวมีรูปแบบและรสชาติที่หลากหลาย
เหมาะสําหรับทานเลนยามวางจากการเรียน หรือทานในระหวางดูโทรทัศนหรือชมภาพยนตร 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

สงผลใหในป 2550 ตลาดขนมขบเคี้ยวมีมูลคาตลาดสูงถึง 14,000 ลานบาท มีอัตราการขยายตัวรอย
ละ 9 รอยละ 13 และรอยละ 9 ในป 2548-2550 ตามลําดับ โดยที่ผานมาอุตสาหกรรมขนมขบเคี้ยวมี
อัตราการขยายตัวอยางตอเนื่อง จึงสงผลใหอุตสาหกรรมนี้ไดรับความสนใจจากผูประกอบการตางๆ 
เปนอยางมาก โดยในระยะเวลา 3-5 ปที่ผานมาผูประกอบการพยายามขยายตลาดและนํากลยุทธทาง
การคาตางๆ มาใชในการทําตลาดเพื่อตอบสนองความตองการใหแกผูบริโภค โดยพยายามนําเสนอ
รสชาติใหมๆ เนื่องจากผูบริโภคขนมขบเคี้ยวสวนใหญเปนเด็กและวัยรุนซึ่งมีพฤติกรรมชอบลอง
ของใหม และไมชอบอะไรที่จําเจ 

2.บริษัท แมกซ มารท จํากัด  สําหรับตลาดน้ําผลไมโดยรวมมีมูลคา 5,000 ลานบาท 
แบงเปนน้ําผลไม 100 % มีสัดสวนในตลาด 28 % น้ําผลไมผสม 40-99 % มี 10 % น้ําผลไมผสม 10-
30 % มี 62 % สวนตลาดน้ําผลไมผสมเยลลี่พรอมดื่มมีมูลคา 1,000 ลานบาท ปจจุบันบริษัทมีสวน
แบงตลาด 58 % โดยในปนี้ บริษัทตั้งเปามียอดขายโดยรวมเทากับปที่ผานมา 700-800 ลานบาท 
แบงเปนรายไดจากการน้ําผลไมผสมเยลลี่พรอมดื่มและเยลลี่ 65 % และอีก 35 % เปนปลาเสน ปลา
กรอบยี่หอเบนโตะ 

ปจจุบันภาพรวมมูลคาตลาดอาหารสําเร็จรูปประเภทของกินเลนหรืออาหารวาง โดย
สามารถแบงตลาดออกไดเปน 3 ตลาด ดังนี้ 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Market   Share   by   Grade   
Super   Premium 

Super Premium 

Premium 

Low to 
medium class
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

1. ระดับซุปเปอรพรีเม่ียม 
 มีราคาที่สูงในตลาด  โดยมีสัดสวนการตลาดที่คอนขางเล็ก 10% เทานั้น โดยพบวาเยลลี่
ผลไมสมุนไพรเปนผูทํา ตลาดที่ทําการผลิตเยลลี่ผลไมสมุนไพร โดยมีตลาดสงออกเปนหลัก อยูใน
ราคาเริ่มตน  25  บาท 
2.  ระดับพรีเม่ียม   

เปนตลาดที่มีราคาต่ํากวาซุปเปอรพรีเมี่ยมมีสัดสวนคลองตลาด 21% Jelly Herb เปน
ผลิตภัณฑสําหรับผูรักสุขภาพ โดยมีเมนูใหเลือก 9 เมนู โดยราคาสินคาเฉลี่ยอยูที่ 10 บาท ซ่ึงถือวา
ถูกกวาคูแขง 
3.  ระดับ Low to medium class 
 เปนระดับที่เนนลูกคาระดับลางถึงระดับกลางมีคูแขงขันสูง โดยมีผูประกอบรายใหญอยูใน
กลุมนี้ คือบริษัท ดี.โอ. ฟูดส จัดจําหนายเยลลี่ภายใตแบรนด “ดีโอ”  
 
ตารางเปรียบเทียบคูแขงขันในอุตสาหกรรมอาหารสําเร็จรูปประเภทของกินเลนหรืออาหารวาง 
(เยลล่ี) 
ผูแขงขัน Jelly Herb เยลล่ีผลไมสมุนไพร ดีโอ 
รายการอาหาร 9 มากกวา 9 นอยกวา 9 
ราคาสินคาเริ่มตน 10 25 10 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ตารางบอกตําแหนงผลิตภัณฑภายในตลาด (Matrix)  
  

  

 
 
 
ตําแหนงผลิตภัณฑในตลาด 
 ผลิตภัณฑของเราอยูในกลุมของผลิตภัณฑใหมและตลาดใหม  เพราะผลิตภัณฑเราเจาะ
กลุมลูกคาทั่ว ๆ ไป  ที่มีความใสใจในสุขภาพในการบริโภคขนมหวานที่ทํามาจากสมุนไพร ซ่ึงมี
ประโยชนตอรางกายและยังสามารถควบคุมปริมาณน้ําตาลในเลือด  และมีการจําหนายในรานตาม
สาขาตาง ๆ โดยมีตูแชเย็นของบริษัท 
ขั้นตอนการดําเนินงานทางการตลาด 
ชองวางทางการตลาด 
 ผลิตภัณฑของเราเปนผลิตภัณฑที่จัดทําขึ้นมาในรูปแบบใหมใหเหมาะสมกับคนในยุค
ปจจุบันที่หันมาใสในการดูแลสุขภาพมากขึ้น  โดยการบริโภคขนมหวานที่ไมทําใหอวนและยังมี
ผลดีตอสุขภาพ  เราจึงเรงเห็นถึงสุขภาพทางดานการตลาดในการสรางผลิตภัณฑสําหรับในยุค
ปจจุบัน  โดยการบริโภคขนมหวานที่ผลิตมาจากสมุนไพรธรรมชาติ  ซ่ึงจะไมกอใหเกิดโรคอวน
และน้ําตาลในเลือดสูงเหมาะสําหรับทุกวัย 
 
 
 
 
 
 

ผลิตภัณฑเกา 

ตลาดเกา Market ตลาดใหม 

ผลิตภัณฑใหม 

Product 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

การแบงสวนตลาด (Market segmentation) 
ลักษณะทางประชากรศาสตร  (Demographic Segmentation) 

-  เพศชายและเพศหญิง 
- อายุ  7  ปขึ้นไป 
- การศึกษาระดับประถมศึกษาขึ้นไป 

ลักษณะทางภูมิศาสตร (Geographic Segmentation) 
- แบงเปนเขตที่มีลูกคาเปาหมาย  บางเขน  จตุจักร  อนุสาวรีย 

ลักษณะทางจิตวิทยา 
- คานิยมในการดูแลสุขภาพ 

ลักษณะทางพฤติกรรม (Behaviotal Segmentation) 
- พฤติกรรมในการดํารงชีวิตของคนกรุงเทพ ฯ เปลี่ยนไป  เนนการใหความสําคัญใน

เร่ืองการรับประทานที่มีประโยชนตอสุขภาพ 

กลุมลูกคาเปาหมาย  (Target group) 
 ตลาดมีเปาหมายที่สนใจ  ไดแก ผูบริโภคที่เปนชายและหญิงที่อยูในชวงอายุ 7 ป  ขึ้นไป  
กลุมผูบริโภคทั่ว  ๆ ไป  เชน กลุมนักเรียน  นักศึกษาและกลุมคนทํางานทั่วไป  จึงเลือกทีจ่ะจาํหนาย
ผลิตภัณฑในแหลงกลุมเปาหมายที่หนาแนน  คือ ขนมหวานที่ใหความอรอยสีสันนารับประทาน
และมีประโยชนตอสุขภาพ 
 
เปาหมายหลัก 

- นักเรียน  นักศึกษา และบุคคลที่ทํางานทุกอาชีพ  โดยทั่ว ๆ ไป  ที่ตองการทานขนม
หวานจําพวกเยลลี่ 

เปาหมายรอง 
- กลุมประชาชนทั่วไปที่ใสใจในสุขภาพจากขนมหวานที่ทํามาจากสมุนไพรธรรมชาติ  

โดยเลือกผลิตภัณฑของเรา  ซ่ึงเปนอีกทางเลือกหนึ่งในการเลือกรับประทานขนมเยลลี่ 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

กําหนดตําแหนงผลิตภัณฑ (Positioning) 
 การวางตําแหนงผลิตภัณฑจะเนนหนักที่ปจจัยในดานราคาและและความหลากหลายของ
ผลิตภัณฑ  โดยเมื่อเทียบกับคูแขงขันพรอมกับการสรางภาพในดานความหลากหลายของอาหาร  
และราคาพรอมที่จะตอบสนองผูบริโภคระดับกลางขึ้นไป  โดยเนนเรื่องสุขภาพประโยชนที่ไดรับ 
กิจกรรมทางการตลาด 
1.ผลิตภัณฑ (Product) 
ลักษณะผลิตภัณฑ 
 เปนขนมหวานที่ผานกระบวนการผลิตอยางสะอาด  เก็บไวอุณหภูมิต่ํากวา –15c  เชนเยลลี่
กระเจี๊ยบโดยเนนที่ประโยชนเร่ืองของสุขภาพ 
ระยะในวงจรผลิตภัณฑ 
 สินคาอยูในชวงแนะนํา  ทางบริษัทจําเปนตองเลือกกิจกรรมทางการตลาดที่ทําใหสินคา
เปนที่รูจักแกผูบริโภคในการโฆษณาแนะนํา  สรางการรับรูขาวสารขอมูลของผลิตภัณฑอยางตรง
จุด  เพื่อเกิดความภักดีตอสินคาในอนาคต 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ตราสินคา 
 
 
 
 
 
รูปแบบสินคา  และหีบหอ  
 สินคามีรูปแบบเปนเยลลี่สมุนไพร  จึงตองอยูในอุณหภูมิ  -15c  โดยการบรรจุในถวย
พลาสติก  มีฝาปดสนิท  พรอมติดชื่อผลิตภัณฑ  แบรนด  บอกโภชนาการ สวนผสม  สถานที่ผลิต
วันผลิต  วันหมดอายุ  น้ําหนักกี่กรัม 
ราคา  (Price) 
 คือกําหนดราคาขายใหกับรานที่วางผลิตภัณฑจําหนายในรานคาในราคาขายสงถวยละ  7  
บาท และราคาขายปลีกถวยละ 10  บาท เพื่อใหรานคาไดเงินกําไรจากการขายผลิตภัณฑของเราจาก
สวนตาง มีการใชเกณฑจิตวิทยาในการตั้งราคาของสินคา  เปนสวนมาก 
ชองทางการจําหนาย  (Place) 
 จากบริษัทสงถึงลูกคา  โดยทางบริษัทมีชองทางการจําหนายโดยมีตูแชเย็นของเราใหกับ
รานคาในเขตกรุงเทพฯ  โดยมีรานคาอยูแตละเขตเฉลี่ย   5   ราน   โดยมีการจําหนายตามรานคา   
ออฟฟตในเขตสามเสน   จตุจักร   สีลม   บางเขน   รังสิต   
การสงเสริมการตลาด  (Promotion) 

ในชวงแรก  ใชระยะเวลาในการโปรโมท  เปนเวลา 2 เดือน  ใชคาใชจายในชวงระยะแรก  
27,000  บาท 

- การประชาสัมพันธ  โดยการแจกโบโชว  จํานวน  200  แผน  แจกเฉพาะในเขตที่เรา
จําหนายสินคา  

- ออกบูทส  ในโรงเรียน มหาวิทยาลัย และหางสรรพสินคาในเขตกรุงเทพฯ จํานวน
บูทส 15 แหงในระยะที่  2 ใชระยะเวลาในการสรางการรับรูใหกับลูกคาใหมากขึ้นเปน
เวลา  4 เดือน  เดือนละ90,000 บาท 

- แจกแผนผับหนังสือ  เพื่อใหความรูเกี่ยวกับสมุนไพรเยลลี่เพื่อสุขภาพ  ใหคําแนะนํา
สมุนไพรที่มีประโยชนตอสุขภาพ  โดยเปนเมนูเยลลี่สมุนไพรของเรา 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

กลยุทธการตลาด 
กลยุทธทางการเจริญเติบโตทางตลาด 
 มีการเพิ่มพื้นที่การจําหนาย  เพื่อเพิ่มสวนแบงการตลาดใหเพิ่มขึ้น  โดยเริ่มการขยายพื้นที่
การจําหนายออกไปใหเพิ่มขึ้น  โดยเฉพาะเขตที่มีกลุมลูกคาเปาหมาย 
กลยุทธสวนผสมทางการตลาด 
กลยุทธดานการผลิตภัณฑ (Product) 

ผลิตภัณฑเยลลี่สมุนไพรเพื่อสุขภาพเปนผลิตภัณฑแบงออกเปน  9  ชนิด 
1. เยลลี่ดอกกระเจี๊ยบ     
2. เยลลี่ใบเตย      
3. เยลลี่เกกฮวย      
4. เยลลี่มะนาว     
5. เยลลี่มะตูม 
6. เยลลี่ดอกคําฝอย 
7. เยลลี่ชาเขียว 
8. เยลลี่ดอกอัญชัน 
9. เยลลี่ใบบัวบก 

เครื่องดื่มสมุนไพรเพื่อสุขภาพเปนผลิตภัณฑแบงออกเปน 8  ชนิด 
1. น้ํากระเจี๊ยบ          
2. น้ําเกกฮวย      
3. น้ํามะนาว     
4. น้ํามะตูม 
5. น้ําชาเขียว 
6. น้ําดอกอัญชัน 
7. น้ําใบบัวบก 
8. น้ําสม 
 วัตถุดิบในการทําอาหารเราเนนดานคุณภาพและคณุประโยชนจากสมุนไพรธรรมชาติ  เพื่อ
เปนการตอกย้ําจุด  ขายวาเปนเยลล่ีสําหรับผูที่ตองการมีสุขภาพที่ดี  ทางเราจึงจางแผนกวิจัยเฉพาะ
ดานโภชนาการเพื่อเปนการนําเสนอคุณคาและจุดเดนของเยลลี่ใหผูบริโภคไดรับทราบ  ผลิตภัณฑ
ของเรายังบอกโภชนาการแตละถวยวาไดสารอาหารประเภทใดบาง  และผลิตภัณฑของเราจะสราง
การตอบสนองความตองการของผูบริโภคทั้งทางดานความหลากหลายรายการของเยลลี่และคุณคา
ประโยชนที่ไดรับมากขึ้น 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

กลยุทธทางดานราคา (Price) 
 มีการกําหนดราคาขายสงใหกับรานคาในราคาที่ผูขายจะไดกําไรจากเราถวยละ  3  บาท   
กลยุทธดานชองทางการจัดจําหนาย  (Place) 
 เนื่องจากลูกคาเปนกลุมเปาหมายเปนกลุมที่มีอายุตั้งแต  7  ขึ้นไป  โดยเฉพาะนักเรียน  
นักศึกษา  บุคคลทั่วไป  โดยกลุมเปาหมายจะอยูในเขตกรุงเทพฯ    โดยเรามีแนวคิดที่จะขยายเขาสู
รานคาในสวนภูมิภาค  เพื่อเปนการพัฒนาสินคาใหเปนที่รูจักมากยิ่งขึ้น 
กลยุทธในการสงเสริมการขาย  (Promotion) 

- แจกโบโชวตามแหลงที่จําหนายสินคา  6  แหง  เพื่อกระตุนการซื้อสินคาในระยะแรก 
- แจกแผนผับแนะนําความรู  เพื่อใหความรูเกี่ยวกับสมุนไพรเยลลี่เพื่อสุขภาพ  ให

คําแนะนําสมุนไพรที่มีประโยชนตอสุขภาพ  โดยเปนเมนูเยลลี่สมุนไพรของเรา 
- แจกคูปองเมื่อซ้ือเยลล่ีเพื่อสุขภาพครบ 10  ถวย  จะไดรับคูปองรับประทานเยลลี่เพื่อ

สุขภาพฟรี  1 ถวยทันที 

การเปดตัวของผลิตภัณฑ 
- โดยชวงแรกบริษัทมีการใชงบประมาณมากดเพื่อสรางการรับรูแกลูกคา 
- ชวงที่สองใชงบประมาณลดลงแตพยายามสรางกลุมลูกคาของเราใหมีความภักดีตอ

ตราสินคา 
- ชวงที่สามใชงบประมาณในการแนะนําลูกคาใหมากขึ้น  พรอมกิจกรรม 
 

ระยะแรกในการแนะนําสินคา 
 

ระยะที่สองสรางกลุมลูกคา 
 

ระยะที่สาม 
 
ม.ค.      ก.พ.     มี.ค.     เม.ย.     พ.ค.     มิ.ย.     ก.ค.     ส.ค.     ก.ย.     ต.ค.     พ.ย.     ธ.ค. 
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แผนงานดานการตลาดในป  2552 
 
 ระยะที่  1 ระยะที่  2 ระยะที่  3 ระยะที่  4 Budget NOTE 
Advertising แจกโบชวัร 

 
   7,000  

Promotion แจกคูปอง 
ภายใต
เงื่อนไข 

    
50,000 

 

Selling ออกบูทส
แสดงสินคา 

10  แหง 

 ออกบูทส
แสดง
สินคา 5  
แหง 

  
20,000 

 

PR       
 
ระยะเวลาในการดําเนินงานขององคกร  (Gantt  Chart) 
 
ระเวลา 
กิจกรรม 

1 ม.ค. 51 1 ก.พ.  51 
- 31 เม.ย. 51 

1 มิ.ย. 51 12 พ.ค. 51 
- 31 ส.ค.51 

1 ต.ค. 51 
- 31 ธ.ค.51 

1 ม.ค. 52 
- 30 ก.พ.51 

งบประมาณ 

การจัดหาขอมูล        
การรียงขอมูล        
วางแผน
ดําเนินงาน 

       

การปรับปรุง        
การจัดหา
พนักงาน 

       

การโฆษณา       20,000 
การทําโบชัวร       7,000 
การสั่งซื้อ
วัตถุดิบ 

      1,003,620 

การบริหารและ
การขาย 

      1,030,620 
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ตูแชเยลล่ี 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ตูกดน้ํา 
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ตัวอยางเมนู 
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รถขนสงสินคาของบริษัท 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
เสื้อเชิ้ตแบบฟอรม 
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เสื้อแจคแก็ต 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ผากันเปอน 
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แบบจําลองโบชัวร 
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หองฝายผลิตหองผูบริหาร หองโภชนาการ 

ฝายการตลาด ฝายการขาย ฝายบุคคล ฝายบญัชี 
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ลานของออก 

 

ตูเก็บผลิตภัณฑท่ีเสร็จแลว 

ตูเก็บวัตถุดิบ 

อางลางภาชนะ 

เครื่องผลิตเยลลี่ 

ประตูของออก 

ประตู 

ตูแช 

บันไดขึ้นช้ัน สอง 

Counter 

บริเวณในราน 

ประตูของออก 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

แผนการผลิต 
กําลังการผลติปจจุบัน เยลลี่สําเร็จรูปเทากับ 1,000 ถวย / วนั 

ตนทุนวตัถุดิบตอหนวย 10 บาท / ถวย 

อาคารและสิ่งปลูกสราง อาคารพาณิชย 2 ช้ัน 2 คูหา  ขนาดพื้นที่ประมาณ 
240 ตารางเมตร 

ทําเลที่ตั้ง ตั้งอยูที่ 23/198 ซอย อนุสาวรีย  แขวงอนุสาวรีย  
กรุงเทพ  10310 

สาธารณูปโภค ไฟฟา , น้ําประปา , โทรศัพท 

แรงงาน เจาหนาที่ฝายผลิตจํานวน 8 คน 

การบริหารวัตถุดิบและสินคาคงเหลือ 
คิดตนทุนวัตถุดิบและสินคาคงเหลือตามวธีิ FIFO     
คิดตนทุนการสั่งผลิตจากคาแรงทางตรงและคา
โสหุยการผลิต 

ผลกระทบตอสิ่งแวดลอม ไมมี 

แผนการดาํเนนิงานดานการผลิต 
จัดหาแหลงวตัถุดิบที่มีคุณภาพและตนทนุที่
เหมาะสมโดยการติดตอกับ  Supplier และมีการ
กําหนดคนงานที่เหมาะสมกับขนาดการผลิต 

 
 
อุปกรณในการผลิต 

รายการ จํานวน/ชิ้น ราคา 

เครื่องกรอง 1 160,000 

เครื่องคั้น 1 90,000 

เครื่องผสม 1 270,000 

เครื่องบรรจุน้ํา 1 170,000 

ตูแชเยลลี ่ 1 64,000 
อางลางอุปกรณ 1 46,000 
เตา                          1                                                 100,000 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เวลาทํางาน 
วันจนัทร – เสาร  เวลา 08:30 – 17:30 น.     6   วันตอสัปดาห 

 
FLOW  CHART 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

แผนการผลิตจัดเตรียมอุปกรณการทําเยลลี่ 

พนักงานฝายการผลิตปรุงสวนผสม 

แพคใสถวยโดยใชระบบสูญญากาศ 

แชแขง็พรอมสงขาย 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

กระบวนการผลิต 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Input 
 

-อุปกรณทําเยลลี ่
 
 
 

-วัตถุดิบ 

 
 
 

-กลองศูนยอากาศ 

Process 
กระบวนการผลิต 

Output 

 
 

เยลล่ีสําเร็จรูปแชแข็ง 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

กําลังการผลติ 
 ปจจุบันกาํลังการผลิตเยลลี่แชแข็งสําเร็จรูป  เทากับ 1,000 ถวย / วัน 
สาธารณูปโภค 
-  ไฟฟา 
-  น้ําประปา 
-  โทรศัพท 
 
ประมาณการยอดสั่งซื้อรายวัน 
 

 
ประมาณการยอดสั่งซื้อรายสปัดาห 

 
 

ยอดซ้ือรายวัน จันทร อังคาร พุธ พฤหัส ศุกร เสาร รวมยอด/ สัปดาห

จํานวนหนวย 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 6,000

ราคาเฉลี่ยตอหนวย 10 10 10 10 10 10 10

ยอดซ้ือ (บาท) 10,000 10,000 10,000 10,000 10,000 10,000 60,000

ยอดซ้ือรายสัปดาห สัปดาหที่ 1 สัปดาหท่ี 2 สัปดาหที่ 3 สัปดาหที่ 4 รวมทั้งเดือน

จํานวนหนวย 6,000 6,000 6,000 6,000 24,000

ราคาเฉลี่ยตอหนวย 10 10 10 10 10

ยอดซ้ือ (บาท) 10,000 10,000 10,000 10,000 40,000
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประมาณการยอดสั่งซื้อรายเดือนของปท่ี 1  
 
ยอดส่ังซือ้รายเดือน ราคาเฉลี่ยตอหนวย จํานวนหนวย ยอดซือ้(บาท)

มกราคม 10 24,000 40,000

กุมภาพันธ 10 24,000 40,000

มีนาคม 10 24,000 40,000

เมษายน 10 24,000 40,000

พฤษภาคม 10 28,800 48,000

มิถุนายน 10 28,800 48,000

กรกฎาคม 10 28,800 48,000

สิงหาคม 10 28,800 48,000

กันยายน 10 21,600 36,000

ตุลาคม 10 21,600 36,000

พฤศจกิายน 10 21,600 36,000

ธันวาคม 10 21,600 36,000

ยอดขายรวมทั้งป 297,600 366,000
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประมาณการยอดซื้อ 5 ป 
 

ปที่ (พ.ศ) ยอดซือ้ (บาท) คิดเปน %

2552 2,880,000 2%

2553 3,024,000 5%

2554 3,265,920 8%

2555 3,657,830 12%

2556 4,206,505 15%
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

 
 
 

รายการเยลลีแ่ละเครื่องดื่มที่ผลิต 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เครื่องปรุง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

วิธีทาํ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

โภชนาการ 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เมนูและวิธีทําเยลลี่สมุนไพร 
เยลล่ีดอกกระเจี๊ยบ 

 
 
 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา
ผงวุน 1. ห่ันกระเจ๊ียบเปนช้ินเล็กๆ แลวใสในเครื่องผสมเพื่อใหไดเยลลี่                          
ผงเยลลี่ (เจลานิน) ท่ีดี 
น้ําตาล 2. ใชเครื่องกรองกากกรองน้ําออกมาแลวใสในเครื่องผสม ใสน้ําลงไปอีก 
น้ําสมุนไพรดอกกระเจ๊ียบ ประมาณ5 ถวย 
น้ําตม 3. ใสน้ําตาล 1 ถวย 
ถวยพลาสติก 4. ใสผงวุนและผงเยลลี่ในเครื่องผสม
ชอนพลาสติก 5. เทบรรจุในถวยพลาสติกใหเต็มถวย รินหรือตักสวนที่เปนฟองขางหนา

ออก ปดฝาใหสนิท
6.  แชเยลลี่ใหแข็งตัว

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 ถวย( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนของรายการเยลลี่ : เยลล่ีดอกกระเจี๊ยบ 
ดอกกระเจี๊ยบ  มีสรรพคุณแกออนเพลีย บํารุงกําลัง บํารุงธาตุ แกดีพิการ แกปสสาวะพิการ แก

คอแหงกระหายน้ํา แกความดันโลหิตสูง กัดเสมหะ แกไอ ขับเมือกมันในลําไส บํารุงโลหิต ลดอุณหภูมิใน
รางกาย แกโรคเบาหวาน แกเสนเลือดตีบตัน กลีบรองดอกของกระเจี๊ยบมีสารสีแดงจําพวก anthocyanin ทํา
ใหมีสีมวงแดง เชน สาร cyanidin, delphinidin และมีกรดอินทรียหลายชนิด เชน ascorbic acid, citric acid, 
malic acid และ tartaric acid กรดเหลานี้ทําใหกระเจี๊ยบมีรสเปรี้ยว และยังพบมีวิตามินเอ Pectin และแรธาตุ
อ่ืนๆ ไดแก แคลเซียมในปริมาณสูงฟอสฟอรัส แมกนีเซียม เปนตน ใบและยอดออนมีวิตามินเอ แคลเซียม 
และฟอสฟอรัสในปริมาณสูง สวนที่ใชประโยชนทางยา ราก ลําตน ใบ ดอก กลีบเลี้ยง เมล็ด  
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เยลลี่มะตูม 

 
 
 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
ผงวุน 1. ใสมะตูมลงในเครื่องผสมเพื่อใหไดเยลลี่ที่ดี                             
ผงเยลลี่ (เจลานิน) 2. ใชเครื่องกรองกากกรองน้ําออกมาแลวใสในเครื่องผสม ใสน้ําลงไปอีก 
น้ําตาล ประมาณ5 ถวย 
น้ําตม 3. ใสน้ําตาล 1 ถวย 
น้ําสมุนไพรมะตูม 4. ใสผงวุนและผงเยลลี่ในเครื่องผสม 
ชอนพลาสติก 5. เทบรรจุในถวยพลาสติกใหเต็มถวย   รินหรือตักสวนที่เปนฟองขาง 
ถวยพลาสติก หนาออก ปดฝาใหสนิท 
 6.  แชเยลลี่ใหแข็งตัว 
   
   

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 ถวย( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนของรายการเยลลี่ : เยลล่ีมะตูม 
มะตูม  ประโยชนที่รางกายจะไดรับ คุณคาทางยาเปนยาระบาย ขับลม ทองเฟอ ชวยยอยอาหาร 

บํารุงธาตุ ทําใหขับถายดี และ เจริญอาหาร ขับ เสมหะ แกอาการรอนในไดดี 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เยลลี่ชาเขียว 

 
 
 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
ผงวุน 1. ใสผงชาเขียวลงในเครื่องผสมเพื่อใหไดเยลลี่ที่ดี                             
ผงเยลลี่ (เจลานิน) 2. ใชเครื่องกรองกากกรองน้ําออกมาแลวใสในเครื่องผสม ใสน้ําลงไปอีก  
น้ําตาล ประมาณ5 ถวย  
น้ําตม 3. ใสน้ําตาล 1 ถวย  
น้ําสมุนไพรชาเขียว 4. ใสผงวุนและผงเยลลี่ในเครื่องผสม 
ชอนพลาสติก 5. เทบรรจุในถวยพลาสติกใหเต็มถวย  รินหรือตักสวนที่เปนฟองขาง 
ถวยพลาสติก หนาออก ปดฝาใหสนิท 
 6.  แชเยลลี่ใหแข็งตัว 
   
   

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 ถวย( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนของรายการเยลลี่ : เยลล่ีชาเขียว 
            ชาเขียว       แจมใส หายงวง  สามารถกระตุน ใหสมองสดชื่น ยังชวยในการขับปสสาวะ โดย
ไปกระตุนไตใหขับน้ําปสสาวะมากขึ้น และชวยขยายหลอดลมอีกดวย  
                 ชวยเพิ่มความยืดหยุน ของกลามเนื้อหัวใจและขยายผนัง หลอดเลือด จึงทําใหชาเขียวเหมาะ
สําหรับผูที่มีความดันโลหิตสูงดวย  
                  สารแคซิทิน (catecihns)ซ่ึงเปนสารแทนนินชนิดหนึ่งในชาเขียว มีฤทธิ์เปนสารตานการเกิด
มะเร็ง     ชาสามารถยับยั้งการสรางไนโตรซามีน ซ่ึงเปนสารกอมะเร็งรุนแรงได ซ่ึงไนโตรซามีนนั้นเปน
สารที่เกิดจาก สารพวกดินประสิวในอาหารทําปฏิกิริยากับสารจําพวกโปรตีน ที่มีในเนื้อสัตวและอาหาร
ทะเลกลายเปนไนโตรซามีนซึ่งกอมะเร็งไดหลายชนิด ดังนั้นถานิยมบริโภคอาหารจําพวกเนื้อสัตวมากก็ควร
ดื่มน้ําชาไปพรอมๆ กันดวย ก็จะชวยลดการสรางสารกอมะเร็งลง  
                ในใบชายังมีปริมาณแรธาตุฟูลออไรดสูง ซ่ึงแรธาตุชนิดนี้เปนสวนในการเสริมสรางกระดูกและ
ฟน ใหแข็งแรง นักวิจัยจากศูนยทันตกรรมฟอรซีธในบอสตัน ยังไดแนะนําวา การดื่มชาตอนเชาชวยในการ
ปองกันฟนผุได โดยถาคุณแชถุงชาหรือใบชาไวนาน 3 นาทีกอนดื่ม ชาจะสามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรียซ่ึงทํา
ใหฟนผุไดถึงรอยละ 95  จะเห็นไดวาการดื่มชาเขียวจึงนาจะมีสวนชวยในการปองกันฟนผุได  
                มีสารตานอนุมูลอิสระในชาเขียวสามารถชวยชะลอความชราและคงความเยาววัยได สารตาน
อนุมูลอิสระในชาเขียวไมเพียงแตจะมีประสิทธิภาพสูงมากกวาวิตามินซีถึง 100 เทา แตยังมีประสิทธิภาพสูง
กวาวิตามินอีอีกถึง 25 เทาในการทําลายอนุมูลอิสระ  

 

 
 
 
 
 
 
 
 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
 

 

41

บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เยลลี่อัญชัน 

 
 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
ผงวุน 1. ใสดอกอัญชันลงในเครื่องผสมเพื่อใหไดเยลลี่ที่ดี                               
ผงเยลลี่ (เจลานิน) 2. ใชเครื่องกรองกากกรองน้ําออกมาแลวใสในเครื่องผสม ใสน้ําลงไปอีก  
น้ําตาล ประมาณ5 ถวย  
น้ําตม 3. ใสน้ําตาล 1 ถวย  
น้ําสมุนไพรอัญชัน 4. ใสผงวุนและผงเยลลี่ในเครื่องผสม 
ชอนพลาสติก 5. เทบรรจุในถวยพลาสติกใหเต็มถวย  รินหรือตักสวนที่เปนฟองขาง 
ถวยพลาสติก หนาออก ปดฝาใหสนิท 
 6.  แชเยลลี่ใหแข็งตัว 
   
   

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 ถวย( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนของรายการเยลลี่ : เยลล่ีอัญชัน 
อัญชัน      มีสาร แอนโทรไซยานิน ซ่ึงมีคุณสมบัติเพิ่มการไหลเวียนของเลือดในหลอดเล็กๆ ทําให

เลือดไปเลี้ยงรากผมและนัยนตามากขึ้น สารแอนโทรไซยานินนี้จะพบในผลไมและดอกไมที่มีสีน้ําเงิน สี
แดง หรือสีมวง มีคุณสมบัติเปนสารตานอนุมูลอิสระจากธรรมชาติ โดยที่พืชจะสรางสารนี้ขึ้นมา เพื่อ
ปองกันดอกหรือผลตัวเอง จากอันตรายของแสงแดดหรือโรคภัย 
            ดอกสกัดสีมาทําสีประกอบอาหารได ดอกมีคุณคาทางสมุนไพรชวยปลูกผม ราก บํารุงตาแกตาฟาง 
ตาแฉะ ปรุงเปนยาขับปสสาวะ รากใชถูฟนแกปวดฟนลองมาทําน้ําสีน้ําเงินดื่ม บํารุงเสนผม บํารุงสายตากัน 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เยลลี่ใบเตย 

 
 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
ผงวุน 1. ใสใบเตยลงในเครื่องผสมเพื่อใหไดเยลลี่ที่ดี                               
ผงเยลลี่ (เจลานิน) 2. ใชเครื่องกรองกากกรองน้ําออกมาแลวใสในเครื่องผสม ใสน้ําลงไปอีก  
น้ําตาล ประมาณ5 ถวย  
น้ําตม 3. ใสน้ําตาล 1 ถวย  
น้ําสมุนไพรใบเตย 4. ใสผงวุนและผงเยลลี่ในเครื่องผสม 
ชอนพลาสติก 5. เทบรรจุในถวยพลาสติกใหเต็มถวย   รินหรือตักสวนที่เปนฟองขาง 
ถวยพลาสติก หนาออก ปดฝาใหสนิท 
 6.  แชเยลลี่ใหแข็งตัว 
   
   

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 ถวย( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนของรายการเยลลี่ :  เยลล่ีใบเตย 
ใบเตย      ใบเตยสด มีน้ํามันหอมระเหย รสหวาน กล่ินหอม และมีสีเขียว นยิมใชแตงสีอาหาร ขนม

หวาน เปนสารคลอโรฟลลชวยลดอาการกระหายน้ํา บํารุงหัวใจ และชวยทําใหสดชื่น อีกทั้งมีเกลือแร 
แคลเซียม 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เยลลี่ใบบัวบก 

 
 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
ผงวุน 1. ใสใบบัวบกลงในเครื่องผสมเพื่อใหไดเยลลี่ที่ดี                               
ผงเยลลี่ (เจลานิน) 2. ใชเครื่องกรองกากกรองน้ําออกมาแลวใสในเครื่องผสม ใสน้ําลงไปอีก  
น้ําตาล ประมาณ5 ถวย  
น้ําตม 3. ใสน้ําตาล 1 ถวย  
น้ําสมุนไพรใบบัวบก 4. ใสผงวุนและผงเยลลี่ในเครื่องผสม 
ชอนพลาสติก 5. เทบรรจุในถวยพลาสติกใหเต็มถวย   รินหรือตักสวนที่เปนฟองขาง 
ถวยพลาสติก หนาออก ปดฝาใหสนิท 
 6.  แชเยลลี่ใหแข็งตัว 
   
   

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 ถวย( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนของรายการเยลลี่ : เยลล่ีใบบัวบก 
 ใบบัวบก      คุณคาทางอาหาร มีวิตามินเอสูงมาก ชวยบาํรุงสายตาและมีสารแคลเซียมมากเชน 

กัน นอกจากนัน้ยังมวีิตามินบี 1 สูงกวาผักหลายๆชนิด 
               คุณคาทางยา แกชํ้าใน ทําใหหายฟกช้ําไดดี แกรอนในกระหายน้ํา ลดอาการปวดศีรษะขางเดียว 
บํารุงสมองบํารุงหัวใจ แกออนเพลีย เมื่อลาไดดี แกความดันโลหิตสูง ถาดื่มทุกวนัเพยีง 1 สัปดาห ความดัน
โลหิตที่สูงจะลดลง นอกจากนั้นยังมีฤทธิ์ทําลายเซลลมะเร็ง ลดการอกัเสบและรักษาแผลในกระเพาะอาหาร
และลําไส ชวยการไหลเวียนของโลหิต ทําใหเลือดแข็งตัวเร็ว ชวยขับปสสาวะ   
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เยลลี่เกกฮวย 

 
 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
ผงวุน 1. ใสเกกฮวยลงในเครื่องผสมเพื่อใหไดเยลลี่ที่ดี                               
ผงเยลลี่ (เจลานิน) 2. ใชเครื่องกรองกากกรองน้ําออกมาแลวใสในเครื่องผสม ใสน้ําลงไปอีก  
น้ําตาล ประมาณ5 ถวย  
น้ําตม 3. ใสน้ําตาล 1 ถวย  
น้ําสมุนไพรเกกฮวย 4. ใสผงวุนและผงเยลลี่ในเครื่องผสม 
ชอนพลาสติก 5. เทบรรจุในถวยพลาสติกใหเต็มถวย   รินหรือตักสวนที่เปนฟองขาง 
 หนาออก ปดฝาใหสนิท 
 6.  แชเยลลี่ใหแข็งตัว 
   
   

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 ถวย( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนของรายการเยลลี่ : เยลล่ีเกกฮวย 
เกกฮวย       ชวยดบัพิษรอน 

                           สงบประสาท 
                                 แกรอนใน 
                                 เปนยาแกปวดทอง 
                                 เปนยาระบาย 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เยลลี่มะนาว 

 
 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
ผงวุน 1. บีบมะนาวสัก 5 ลูกใสแกวแลวชอนเอาเม็ดออก แลวใสในเครื่องผสม 
ผงเยลลี่ (เจลานิน) เพื่อใหไดเยลลี่ที่ดี 
น้ําตาล 2. ใชเครื่องกรองกากกรองน้ําออกมาแลวใสในเครื่องผสม ใสน้ําลงไปอีก  
น้ําตม ประมาณ5 ถวย  
น้ํามะนาว 3. ใสน้ําตาล 1 ถวย  
ชอนพลาสติก 4. ใสผงวุนและผงเยลลี่ในเครื่องผสม 
ถวยพลาสติก 5. เทบรรจุในถวยพลาสติกใหเต็มถวย   รินหรือตักสวนที่เปนฟองขางหนา 
 ออก ปดฝาใหสนิท 
  6.  แชเยลลี่ใหแข็งตัว 
   

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 ถวย( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนของรายการเยลลี่ : เยลล่ีมะนาว 
มะนาว     คุณคาทางอาหาร:     มีวิตามินซมีากชวยปองกนัเลือดออกตามไรฟน 

                      คุณคาทางยา:    ชวยขับเสมหะ ลดอาการไอ เจ็บคอ คล่ืนไสอาเจียนและชวยขับลมใน
กระเพาะ แกทองอืดทองเฟอและออนเพลยี 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เยลลี่ดอกคําฝอย 

 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
ผงวุน 1. ใสดอกคําฝอยลงในเครื่องผสมเพื่อใหไดเยลลี่ที่ดี                               
ผงเยลลี่ (เจลานิน) 2. ใชเครื่องกรองกากกรองน้ําออกมาแลวใสในเครื่องผสม ใสน้ําลงไปอีก  
น้ําตาล ประมาณ5 ถวย  
น้ําตม 3. ใสน้ําตาล 1 ถวย  
น้ําสมุนไพรดอกคําฝอย 4. ใสผงวุนและผงเยลลี่ในเครื่องผสม 
ชอนพลาสติก 5. เทบรรจุในถวยพลาสติกใหเต็มถวย  รินหรือตักสวนที่เปนฟองขางหนา 
ถวยพลาสติก ออก ปดฝาใหสนิท 
 6.  แชเยลลี่ใหแข็งตัว 
   
   

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 ถวย( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนของรายการเยลลี่ : เยลล่ีดอกคําฝอย 
ดอกคําฝอย       ดอก รสหวานรอน เปนยาขับระดู บํารุง ประสาท บํารุงหัวใจ บํารุงโลหิต แกดี

พิการ ขับเหงื่อ ใชระงับประสาท บํารุง โลหิต แกไขขออักเสบ แกหวัดน้ํามูกไหล เกสร รสหวานรอน บํารุง
โลหิตระดูและแกแสบรอนตามผิวหนัง เมล็ด รส หวานเย็น เปนยาถาย ขับเสมหะ แกโรค ลมเนื่องจากเสน
เลือดในสมองแตก น้ํามันจากเมล็ด รสรอน แกอัมพาต แกฝ แกขัดตามขอและลดไขมันในเสนเลือด   
เครื่องดื่มดอกคําฝอยจึงเปนเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพของคนที่รักสุขภาพดี ๆ ถาใครยังไมเคยล้ิมลองก็ควรจะหา
ดื่มบาง เพราะดอกคําฝอยมีประโยชนมากมายตอรางกาย 
            ในเมล็ดดอกคําฝอย มีน้ํามันมาก สารในดอกคําฝอย พบวาแกอาการอักเสบ มีฤทธิ์ฆาเชื้อบางตัวได 
ในประเทศจีน ดอกคําฝอย เปนยาเกี่ยวกับสตรี ตํารายาที่ใชรักษาสตรีที่ประจําเดือนคั่งคางไมเปนปกติหรือ
อาการปวดบวม ฟกช้ําดําเขียว มักใชดอกคําฝอยดวยเสมอ โดยตมน้ําแชเหลา หรือใชวิธีตําพอกแตมีขอระวัง
คือ หญิงมีครรภหามรับประทาน  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

เมนูและวิธีทําน้ําสมุนไพร 
 

 น้ํากระเจี๊ยบ  250  มิลลิกรัม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
- ดอกกระเจี๊ยบสด/แหง 20 กรัม ( 5 ดอก ) 
- น้ําเชื่อม 30 กรัม ( 2 ชอนคาว ) 
- น้ําเปลา 200 กรัม ( 14 ชอนคาว ) 
- เกลือปนเสริมไอโอดีน 2 กรัม ( 2/5 ชอนคาว ) 

1. เอาดอกกระเจี๊ยบสดหรือแหงก็ได ลางน้ําทําความ
สะอาด นําใสหมอตม จนเดือด แลวลดไฟลงออนๆ
เคี่ยวเรื่อยๆจนน้ําเปนสีแดงจนเขมขน 
2. เอาดอกกระเจี๊ยบขึ้นจากหมอตม แลวเอาน้ําเชื่อม
และเกลือใสลงไป ปลอยใหน้ํากระเจี๊ยบเดือด 1 นาที 
ยกลงชิมรสตามชอบ 
3. เอาขวดเปลามาลางทําความสะอาด ตมในน้ําเดือด 20 
นาที นําน้ํากระเจี๊ยบแดงมากรอกแลวปดจุกใหแนน แช
ตูเย็นเก็บไวไดนาน ...หรืออีกวิธีหนึ่ง...นําดอก
กระเจี๊ยบมาตากแหง แลวนํามาบดเปนผง นําผง
กระเจี๊ยบครั้งละ 1 ชอนชา ชงในน้ําเดือด 1 ถวย(250 
มิลลิกรัม)  
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 แกว ( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  
คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 100 กิโลแคลอรี ่(Total energy 100 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี ่) ( Energy from fat 0 kcal ) 
รอยละของปริมาณที่แนะนาํตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  20 ก. 
คารโบไฮเดรต  30 ก. 
แคลเซี่ยม  0.5 มลิลิกรัม 
แมกนีเซียม  0.2  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 2.0 มลิลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวันสําหรับคน
ไทย  อายุตั้งแต5ปข้ึนไป (thai RDI )โดยคิดจากความตองการพลังงาน
วันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai Recommended daily for 
population over5 year of age are based on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
 

 

54

บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนท่ีรางกายไดรับ 
      คุณคาทางอาหาร : ใหวิตามินเอสูงมาก ชวยบํารุงสายตา รองลงมามี แคลเซียม ชวยบํารุง
กระดกูและฟน  
      คุณคาทางยา : ชวยขับปสสาวะ ลดความดนัโลหิต เปนยาระบายออนๆ และชวยแกอาการ
กระหายน้ํา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

น้ําอัญชัน250  มิลลิกรัม 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    
              

 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
• กลีบดอกอัญชัน 1 ถวย 
• น้ําตาลทราย ครึ่งถวย 
• น้ําสะอาด 2 ถวย 
• น้ํามะนาว 1 ชอนโตะ 

- นํากลีบดอกอัญชันสด มาลางน้ําใหสะอาด แลวนําไป
ปนพอละเอียด เติมน้ําเล็กนอย คั้นเอาน้ําออก  
- แลวกรองดวยผาขาวบางแบบถี่ แลวเทใสหมอเคลือบ
ต้ังไฟ เทน้ําที่เหลือ พอเดือด เติมน้ํามะนาว น้ําตาล
ทราย 
- ชิมรสตามตองการ จะไดน้ําสีน้ําเงินอมมวงออนๆ แช
เย็นไวดื่ม 
 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 แกว ( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 120 กิโลแคลอรี่ (Total energy 120 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  0.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.6 ก. 
แคลเซี่ยม  0.5 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  0.2  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 2.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนท่ีรางกายจะไดรับ 
คุณคาทางอาหาร   สารอาหารใหสารสีฟา ซ่ึงเปนสารตานอนุมูลอิสระ ปองกันความเสื่อม

ของรางกาย บาํรุงผมใหสีเขมเสมอ บํารุงสายตาปองกันอันตรายจากแสงจา 
คุณคาทางยา  ดอกมีคุณคาทางสมุนไพรชวยปลูกผม ราก บํารุงตาแกตาฟาง ตาแฉะ ปรุง

เปนยาขับปสสาวะ 
คําแนะนํา 

        เลือก อัญชันสีน้ําเงิน เชื่อวาสารอาหารจะมีมากกวาสีอ่ืน และยังสวยงามเวลาทําเปนน้ํา
อัญชันหากมีดอกสดมาก สามารถผึ่งในที่รอนและแหง โดยไมโดนแดดจัด รอใหแหง เก็บไวในโถ
ปดสนิท จะใชไดประมาณ 6 เดือนใชดอกแหง สัก 10 ดอก/แกว แทนดอกสด 5 ดอก ใชดอกแหง
เรียกวาชาอัญชัน จะไมมีกล่ินเหม็นเขียว และไมมีรสชาติ สามารถปรุงแตงรสไดตามชอบ แต
สารอาหารบางตัวอาจลดนอยลงไป 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

น้ําใบบัวบก 250  มิลลิกรัม 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    
     

 
 

 
 
 

 

สวนประกอบ วิธีทํา 
- ใบบัวบก 10 กรัม (หั่น 5 ชอนคาว ) 
- น้ําเชื่อม 15 กรัม ( 2 ชอนคาว ) 
- น้ําเปลาตมสุก 240 กรัม ( 16 ชอน ) 

นําใบบัวบกลางใหสะอาด นําไปใสเครื่องปน ใสน้ํา
ครึ่งสวน ปนใหละเอียด กรองเอาแตน้ํา ใสน้ําที่เหลือ 
คั้นน้ําใหแหง นําน้ําที่ไดใสน้ําเชื่อม ชิมรสตามชอบ 

 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 แกว ( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนท่ีรางกายจะไดรับ  
คุณคาทางอาหาร :  มีวิตามินเอสูงมาก ชวยบํารุงสายตาและมีสารแคลเซี่ยม 

มากเชนกนั นอกจากนัน้ยังมวีิตามินบี 1 สูงกวาผักหลายๆชนิด 
  คุณคาทางยา :  แกชํ้าใน ทําใหหายฟกช้ําไดดี แกรอนในกระหายน้ํา ลดอาการปวดศรีษะ
ขางเดียว บํารุงสมองบํารุงหัวใจ แกออนเพลีย เมื่อลาไดด ีแกความดันโลหิตสูง ถาดื่มทุกวันเพยีง 1 
สัปดาห ความดันโลหิตที่สูงจะลดลง นอกจากนั้นยังมีฤทธิ์ทําลายเซลมะเร็ง ลดการอักเสบและ
รักษาแผลในกระเพาะอาหารและลําไส ชวยการไหลเวียนของโลหิต ทําใหเลือดแข็งตัวเร็ว ชวยขับ
ปสสาวะ 
 
 

          
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

น้ําสมคั้น  250  มิลลิกรัม 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

สวนประกอบ วิธีทํา 
สวนผสม 
สมเขียวหวาน 220 กรัม (3 ผลขนาดกลาง)  
เกลือปนเสริมไอโอดีน 1 กรัม (1/5 ชอนชา)  
 

นําสมมาลางเปลือกใหสะอาดใชมีดผาขวางลูก คั้นเอา
แตน้ํา เติมเกลือ ตักเอาเมล็ดออก ชิมรสตามชอบ  
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 แกว ( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนท่ีรางกายจะไดรับ 
 คุณคาทางอาหาร :  มีวิตามนิเอมาก ชวยบํารุงสายตา นอกจากนีย้ังมี แคลเซียม ฟอสฟอรัส และ
วิตามินซี ชวยบํารุง กระดูก และ ฟน  
คุณคาทางยา  :  ปองกันโรคโลหิตจาง ปองกันโรคเลือดออกตาม ไรฟน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

น้ํามะตูม  250  มิลลิกรัม 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
มะตูมแหง 8 กรัม (2 ช้ิน)  
น้ําตาลทราย 15 กรัม (1 ชอนคาว)  
น้ําเปลา 240 กรัม (16 ชอนคาว)  
 

นํามะตูมแหงมาลางใหสะอาด ปงไฟใหหอม นําไปใส
หมอ เติมน้ํา ต้ัง ไฟเคี่ยวสักครูยกลงกรองเอาแตน้ํา เติม
น้ําตาลทรายตั้งไฟใหละลาย ชิมรสตามชอบ 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 แกว ( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประโยชนท่ีรางกายจะไดรับ 
 คุณคาทางยา   :   เปนยาระบาย ขับลม ทองเฟอ ชวยยอยอาหาร บํารุงธาตุ ทําใหขับถายดี และ เจรญิ
อาหาร ขับ เสมหะ แกอาการรอนในไดด ี

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

น้ําเก็กฮวย 250  มิลลิกรัม 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
ประโยชนท่ีจะไดรับ 

- แกกระหาย 

สวนประกอบ วิธีทํา 
1. น้ําเปลา 30 ถวยตวง 
2. ดอกเกกฮวยแหง 50 กรัม 
3. น้ําตาลทราย 1 1/2 กิโลกรัม 

1. ตมน้ําใหเดือด ใสดอกเก็กฮวยตม ใสน้ําตาลคนให
ละลาย ตมใหเดือด กรองเอาดอกเกกฮวยขึ้น 
2. นําน้ําเกกฮวยที่ไดไปแชเย็นหรือใสน้ําแข็งเล็กนอย
ดื่มแกรอนใน 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 แกว ( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ) 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

น้ํามะนาว 250  มิลลิกรัม 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

สวนประกอบ วิธีทํา 
1.มะนาวสด 1 ลูก (มะนาวดอง มะนาวตากแหงมะได
คะ สําหรับเมนูนี้.อิอิ) 
2.เกลือปนมะตองมากนะคะ เดี๋ยวเค็ม !!! 
3.สไปรซ หรือ เซเวนอัพ ขนาดพอประมาณที่เราอยาก
ดื่มอะคะ 
4.แกวสวยๆขนาดความสูงสัก 6-8 นิ้วใสน้ําแข็งหลอด
เกือบเต็มแกว  
 

เริ่มตนก็บีบมะนาวสัก 2 ช้ินใสแกวอีกใบนะคะ ตาม
ดวยเกลือจิ๊ดนึง 
แลวก็รินสไปรซหรือ เซเวนอัพใส ประมาณ 3 สวน 4 
ของแกวที่มีขนาดความสูง ประมาณ 4 นิ้ว ใชชอนคน
ใหเกลือละลาย แลวชิมรสตามความชอบ 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 แกว ( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 
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ประโยชนท่ีรางกายจะไดรับ 
  คุณคาทางอาหาร : มีวิตามินซีมากชวยปองกันเลือดออกตามไรฟน 
  คุณคาทางยา : ชวยขับเสมหะ ลดอาการไอ เจ็บคอ คล่ืนไสอาเจียนและชวยขับลมใน
กระเพาะ แกทองอืดทองเฟอและออนเพลยี 
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น้ําชาเขยีว 250  มิลลิกรัม 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 

สวนประกอบ วิธีทํา 
1. น้ําเปลา 30 ถวยตวง 
2. ผงชาเขียวแหง 50 กรัม 
3. น้ําตาลทราย 1 1/2 กิโลกรัม 

1. ตมน้ําใหเดือด ใสผงชาเขียวตม ใสน้ําตาลคนให
ละลาย ตมใหเดือด กรองเอาผงออก 
2. นําน้ําชาเขียวที่ไดไปแชเย็นหรือใสน้ําแข็งเล็กนอย
ดื่มแกรอนใน 
 

ขอมูลโภชนาการ ( nutrition information ) 
หนึ่งหนวยบริโภค : 1 แกว ( 250 กรัม )Service size : 1 ( 250g )  

คุณคาโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค 
พลังงานทั้งหมด 150 กิโลแคลอรี่ (Total energy 150 kcal ) 
( พลังงานจากไขมัน 0 กิโลแคลอรี่ ) ( Energy from fat 0 kcal ) 

รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน*( percent thai RDI ) 
โปรตีน  1.53 ก. 
คารโบไฮเดรต  1.67 ก. 
แคลเซี่ยม  0.7 มิลลิกรัม 
แมกนีเซียม  1.10  มิลลิกรัม 
วิตามินซี 3.0 มิลลิกรัม 
* รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวัน
สําหรับคนไทย  อายุต้ังแต5ปขึ้นไป (thai RDI )โดยคิดจากความ
ตองการพลังงานวันละ 2,000กิโลแคลอรี่ ( Percent thai 
Recommended daily for population over5 year of age are based 
on a 2,000 kcal diet ) 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่)  ตอกรัม: ไขมัน=4; โปรตีน=4; คารโบไฮ
เดตร=4; 
( Energy kcal per gram: Fat 9; protein 4; carbohydrate 4 ) 
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ประโยชนท่ีจะไดรับ 
- แจมใส หายงวง  สามารถกระตุน ใหสมองสดชื่น  
-     ยังชวยในการขับปสสาวะ โดยไปกระตุนไตใหขับน้ําปสสาวะมากขึ้น และชวยขยาย
หลอดลมอีกดวย  
- บรรเทาอาการ ทองเสีย 
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รายละเอียดสมุนไพร 
กระเจ๊ียบ  
ชื่อวิทยาศาสตร     Hibiscus sabdariffa L.  
ชื่อวงศ                 Malvaceae 
ชื่ออ่ืน ๆ               กระเจีย๊บ, กระเจี๊ยบแดง, กระเจี๊ยบเปรีย้ว (กลาง), ผักเก็งเคง็, สม
เก็งเค็ง, สมตะเลง-เครง (ตาก), สมปู (เงี้ยว,แมฮองสอน), สมเก็ง(เหนือ), สมพอเหมาะ (เหนือ), สม
พอด ี(อีสาน) 
ประโยชนทางเภสัชวิทยา 
  กลีบรองดอกมีสารสีแดงจําพวก anthocyanin จงึทําใหมสีีมวงแดง เชนสาร cyanidin, 
delphinidin และมีกรดอินทรียหลายชนดิ เชน ascorbic acid, citric acid, malic acid และ tartaric 
acid กรดเหลานี้ทําใหกระเจีย๊บมีรสเปรี้ยว และยังพบมีวติามินเอ Pectin และแรธาตุอ่ืน ๆ ไดแก 
แคลเซียมในปริมาณสูงฟอสฟอรัส แมกนีเซียม เปนตน ใบและยอดออนมีวิตามินเอ แคลเซียมและ
ฟอสฟอรัสในปริมาณสูง 
 
มะนาว    (Ma-nao), Lime 
ชื่อวิทยาศาสตร   Citrus aurantifolia Swingle 

Syn. : C. medica var liman nipis Ridi. 
C. acdia Roxb. 
Limonia aurantifolia Christimann. 

วงศ    RUTACEAE 
ชื่ออ่ืนๆ   

   ทั่วไป :  สมมะนาว (Som-ma-nao) 
   เชียงใหม :  มะลิว (Ma-liu) 
   มลายู :  ลิมานิป (Li-ma-ni-pi) 
   กะเหรี่ยง- กาญจนบุรี : ปะโหนงกลยาน (Pa-nong-kon-yan)  
   เขมร :  โกรัยชะมา (Kroi-cha-ma) 

ถิ่นกําเนิด  
อินเดีย พมา ไทย มาเลเซีย สิงคโปร ฟลิปปนส อินโดนีเซยี 
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ชาเขียว   
ชื่อวิทยาศาสตร    Camellia sinensis 
ชื่อภาษาอังกฤษ   Green Tea 
ชื่อภาษาไทย    ชาเขียว 
สวนท่ีนํามาใช    ใบออน 
1.  สารสําคัญ 
Polyphenols ในกลุมของ flavonoids Catchin, epicatechin, epicatechin gallate, proanthocyanidins) 
Polyphenols ต่ํา คาเฟอีน สูง 
2.  กรรมวิธีในการผลิต 
ใชไอน้ําในการยับยั้งการทํางานของเอนไซมที่มีฤทธิ์ในการทําลาย polyphenols 
ใชวิธีอ็อกซิเดชั่น ซ่ึงทําใหเอนไซมทํางานไดดีขึน้เปนผลใน polyphenols ถูกทําลาย 
3.  รสชาติ 
จืด มีกล่ินเหมน็เขียว เขมขน มีกล่ินเฉพาะ รสขม 
4.  สี 
เมื่อชงกับน้ํารอนจะใหสีเขียว เมื่อชงกับน้ํารอนจะใหสีน้าํตาลเขม 
กลไกการออกฤทธิ์ : 

สารในกลุมของ polyphenols โดยเฉพาะ (-) Epigallocatechin gallate (EGCG) มีคุณสมบัติ
ในการตานการกลายพันธุ ของเซลล (antimutagenic) ตานสารกอมะเร็ง (anticarcinogenic) และตาน
ปฏิกิริยาออกซิเดชั่น (antioxidant) โดยสารชนิดนี้จะไปยับยั้งการเจริญเติบโตและการแบงตัวของ
เซลลมะเร็ง 
 
อัญชัน 
ชื่อวิทยาศาสตร   Clitoria ternatea   
ชื่อวงศ    LEGUMINOSAE  
ชื่อสามัญ   Butterfly Pea  
ชื่ออ่ืนๆ    Blue Pea, Mussel-shell Creeper  
ถ่ินกําเนิด   ประเทศอินเดยี  
การขยายพันธุ   เพาะเมล็ด  
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ลักษณะทางพฤกษศาสตร 
            อัญชันเปนไมเถาเลื้อยที่นิยมปลกูไวริมร้ัว ขึ้นไดดีในเขตรอน และเปนไมทีม่ีอายุส้ัน ขึ้นอยู
กับสิ่งแวดลอมและอากาศ ดอกมีสีน้ําเงินเขม หรือน้ําเงนิอมมวง กลีบนอกมีสีเขียว กลีบดอกชั้นใน
แบงเปน 5 กลีบ มีผลเปนฝกขนาดยาวประมาณ 5-10 ซม. ซ่ึงมีเมล็ดภายใน 2-3 เมล็ด 
การปลูกและดแูลรักษาอัญชนัสามารถปลูกไดดใีนดนิทกุชนิด 
 
ใบเตย 
ชื่ออ่ืนๆ :    เตยหอมใหญ (Toei-hom-yai) (ภาคกลาง)  เตยหอมเลก็ (Toei-hom-lek)        
ปาแนะวองิง (Pa-nae-wo-nging) (มลายู)  หวานขาวไหม (เหนือ)  ปาแนะออริง (ใต)  ปาแนกอจี   
(ไทยมุสลิม)  ปานหนนั (นราธิวาส-ปตตานี) พั้งล้ัง (จนี) 
 ชื่อสามัญ :    Pandanus Palm 
 ชื่อวิทยาศาสตร :   Pandanus amaryllifolius Roxb. 
 วงศ :     Pandaceae 
 ขอมูลอ่ืนๆ :     

ประกอบดวยน้ํามันหอมระเหย และมีสีเขยีวของคลอโรฟลล ซ่ึงในน้ํามันหอมระเหย
ประกอบดวยสารหลายชนิด เชน ไลนาลิลอะซีเตท (Linalyl acetate) เบนซิลอะซีเตท (Benzyl 
acetate) ไลนาโลออล (Linalool) เจอรานิออล (geraniol) และ เอทิลวานลิลิน (Ethylvanillin) 
  
ใบบัวบก  
วงศ     UMBELLIFERAE 
ชื่อวิทยาศาสตร   Centella asiatica ( Linn.) Urban 
ชื่อพื้นเมือง    ผักหนอก 
    สวนที่เปนผัก ใบและเถา  

ฤดูกาล / รส ฤดูฝน / รสมันอมขมเล็กนอย  
การขยายพนัธุ แยกไหลไปปลูก  

ลักษณะพฤกษศาสตร  
บัวบกเปนพืชลมลุก อายุหลายปเล้ือยไปตามพื้นดิน ใบและรากจะแตกออกตามขอ ใบเปน

ใบเดีย่ว รูปรางเปนรูปไต หรือรูปกลม มีรอยเวาลึกทีฐ่านใบขอบใบมรีอยหยกั ผิวใบดานเรียบ
ดานลางมีขนสั้น ๆ ดอกเปนดอกชอคลายรมออกจากขอมี 2-3 ชอ ชอละ 3-4 ดอก แตละดอกมีกลีบ
ดอก 5 กลีบ สีมวงอมแดง โดยเรียงสลับกบัเกสรตัวผู 
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การปลูก  

บัวบกเปนพืชเขตรอน พบขึ้นทั่วไปตามทีลุ่มชื้นแฉะ ตามคันนาริมหนองน้ํา ขยายพนัธุโดย
การเพาะเปนและการปกชําไหล ปลูกงาย ชอบที่ช้ืนแฉะ มีแสงแดด 
ประโยชนทางยา กล่ินหอม รสมันอมขมเล็กนอย ใบบวับกสรรพคุณแกออนเพลีย เมื่อยลา บํารุงธาตุ 
บํารุงหัวใจ ขบัปสสาวะ รักษาแผลใหหายได เปนพืชสมนุไพรที่มีศักยภาพในการพฒันาเปนยาแผน
ปจจุบันเพื่อใชในการรักษาแผลสดหรือแผลหลังผาตัด 
ประโยชนทางอาหาร สวนที่เปนผัก/ฤดูกาล ใบและเถาใชเปนผักได ออกมาในฤดูฝน การปรุง
อาหาร ชาวไทยทุกภาค 
 
ดอกเกกฮวย 
ชื่ออ่ืนๆ    Chrysanthemum morifolium, Ju Hua 
รายละเอียด  

เกกฮวยเปนพชืพื้นเมืองของประเทศจีน เปนไมลมลุกสามารถปลูกไดดใีนพื้นที่อากาศ
หนาว ในประเทศไทยมีปลูกบางอยูที่ภาคเหนือ แตคณุภาพของดอกไมดีเทากับของจนี เพราะเปน
ปญหาที่เกี่ยวของกับภูมิศาสตร และ คุณภาพดินดวย เกกฮวยมดีอกเล็กสีขาว ชวยดับพิษรอน,แก
รอนใน, สงบประสาท ,แกปวดทองและเปนยาระบาย 
เกกฮวยจีนที่ใชทํายา มี 3 ชนิด คือ เกกฮวย ดอกขาว เกกฮวยดอกเหลอืง เกกฮวยปา 
เก็กฮวย เปนพชืในสายพนัธุเดียวกับ เบญจมาศ จึงเรียกเกก็ฮวยแบบไทย ๆ ในชื่อ เบญจมาศ ก็ได 
ในประเทศไทยก็มีปลูกกนัหลากหลาย อยูมาก แตไมใชทํายา นิยมใชเปนไมประดับ 
    
มะตูม 
ชื่อวิทยาศาสตร   Aegel marmelos Corr. 
วงศ    Rutaceae 
ชื่อพื้นเมือง   ทางเหนือ มะปน, ลานชาง กะทันตาเถร ตุมตัง, ปตตานี ตูม, เขมร 
พะโนงค 
สวนท่ีใช ผลมะตูมออน 
สารที่สําคัญ แทนนนิ, pectin, mucilage, pectin มีฤทธิ์ฆาเชื้อโรค ในลําไสไดดวยโดย pectin จะ
ไปรวมกับ toxin ในตวัเชื้อโรคที่อยูในลําไส 
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ดอกคําฝอย 
ช่ือวิทยาศาสตร :   Carthamus tinctorius L.  
ชื่อสามัญ :    Safflower, False Saffron, Saffron Thistle  
 วงศ :     Compositae  
 ช่ืออ่ืน :    คํา คําฝอย ดอกคํา (เหนือ) คาํยอง (ลําปาง)  
 ลักษณะทางพฤกษศาสตร 
          เปนพืชลมลุก มีลักษณะเปนพุม แตกกิ่งกานสาขามากมาย ลําตนเปนสัน ผิวเรียบแข็ง โคนลํา
ตนมีขนาดใหญ แตปลายกิ่งเรียวเล็ก ใบเปนใบเดี่ยวออกเรียงสลับกัน ไมมีกานใบ ลักษณะใบคลาย
รูปไขหรือใบหอกเปนรูปขอบขนาน ขอบใบหยักเปนซี่คลายฟนเลื่อย ปลายเปนหนามแหลม ใบ
เปนมันหนาสีเขียวเขม ออกดอกเปนชอ บริเวณปลายกิ่ง ประกอบดวยดอกยอยขนาดเล็กจํานวนมาก  
         ลักษณะดอกคลายดอกบานชื่น กลีบดอกมีสีเหลืองเขม และจะเปลี่ยนเปนสีสมหรือสีแดง มี
กลีบเลี้ยงหรือกลีบประดับเรียงตัวกันเปนชั้นๆรองรับดอก บริเวณปลายกลีบเลี้ยงมีหนามแหลมคม 
ลักษณะผลคลายรูปไขมีสีขาว เมล็ดมีลักษณะยาวรี เปลือกแข็ง สีขาว เมื่อผลแกแหง เมล็ดจะไมแตก
กระจาย  
  วิธีปลูก 
  ขยายพันธุโดยการเพาะเมล็ด กอนปลูกใหนําเมล็ดแชน้ําไวประมาณ 2 คืน แลวจึงหยอดลง
หลุม ที่มีความลึกประมาณ 3-5 เซนติเมตร ชวงการปลูกที่เหมาะสม คือชวงปลายฤดูฝน ตนฤดู
หนาว หรือประมาณกลางเดือนตุลาคม คําฝอยชอบอากาศหนาวเย็นและไมตองการน้ํามากนัก  
 
สม 
ชื่อวิทยาศาสตร :    Citrus reticulata  Blanco 
วงศ :     Rutaceae 
ชื่อสามัญ :    Tangerine 
ลักษณะ: เปนไมผลตนขนาดเล็กถึงกลาง ใบ เปนใบประกอบชนดิที่มใีบยอยหนึ่งใบ สวนกานใบจะ
แผเปนปกเรยีก winged petiole จะมีขนาดใหญหรือเล็กแลวแตชนดิของสม  ถานําใบมาสองดู จะ
เห็นเปนจุดใสๆ ซ่ึงเปนจุดของตอมน้ํามันอยูทั่วไป เมื่อขยี้ใบดมดูจะมีกล่ินหอม เพราะมีน้ํามันหอม
ระเหย ลําตน กิ่งกาน มหีนามแหลมอยูทัว่ไป ดอก ออกเปนกระจกุตามกิ่งเล็กๆ หรือปลายยอด มี
กล่ินหอม กลีบดอกสีขาว รวงงาย ผล กลม หรือกลมรี ผลแกผิวผลสีเหลือง ภายในมีเนื้อและมีเมล็ด 
เนื้อรับประทานได หวานหรือเปรี้ยว 
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เคร่ืองจักรท่ีใชทําเยลลี่สมุนไพร 
เครื่องกรอง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
เครื่องอบสมุนไพร 
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เครื่องคั่นสมุนไพร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
เครื่องบรรจุน้ําสมุนไพร 
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เครื่องผสม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
เตา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
อางลางอุปกรณ 
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โครงสรางของกิจการ 
 
 
 
 
 
 
 
 

ประเภทของโครงสราง 

 
 
 

เปนโครงสรางตามหนาที่มกีารแบงแยกโดยการทํางานตามตําแหนงและแตละฝายจะมี
ขอบเขตความรับผิดชอบและหนาทีก่ารทํางานอยางชัดเจน 
 
 
 
 

ผูถือหุนมี 8 คน โดยแตละคนถือหุนละเทาๆกันเปนเงนิคนละ 8,000,000 บาท    มีดังนี ้  
 
 
 
 
 
 
 
 

1.  น.ส  อมรรัตน  อารีย  ตําแหนง ผูบริหาร 
2.  น.ส  เบญจมาภรณ อินตะวงศ ตําแหนง        ผูจัดการฝายการตลาด 
3.  น.ส  ยุวันดา  ไพรสันต ตําแหนง        ผูจัดการฝายการผลิต 
4.  น.ส  สุธาวัล  หาญนภากิตต ิ ตําแหนง        ผูจัดการฝายการผลิต 
5.  น.ส  เกสร  อูคชสาร ตําแหนง        ผูจัดการฝายการขาย (สง) 
6.  น.ส  วิไล  ภาชะนัย ตําแหนง       ผูจัดการฝายการขาย (ปลีก) 
7.  น.ส  ธัญญาทิพย รสริญ  ตําแหนง         ผูจัดการฝายบคุคล 
8.  น.ส  วรรณพร สายกัน  ตําแหนง        ผูจัดการฝายการเงิน 
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ลักษณะโครงสรางองคกร 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
หนาที่ความรับผิดชอบและคุณสมบัติของบุคลากรหลัก 

 
 
 
 
 
 

1.  ชื่อ                                    น.ส  อมรรัตน      อารีย    

 
     

     ตําแหนง           ผูบริหาร  

 
 
        

     หนาที่รับผิดชอบ                ผูบริหารมีหนาที่กําหนดทิศทาง  วิสัยทัศน  นโยบายขององคกรรวมทั้ง 
                                                  การวางแผนระยะยาวมักมีความตองการสารสนเทศทั้งภายในและภาย 
                                                  นอกองคกร  โดยสรุปของสภาพในอดีต  ปจจุบัน  ตลาดจนแนวโนม 
                                                  ในอนาคต 

 
 
 
 

    การศึกษา / คุณสมบัติ         ปริญญาตรี   คณะบริหาร   สาขาการจัดการ 

 
 
 
 
 

    อัตราเงินเดือน                     12,000  บาท 
    
 
 
 
 

ผูบริหาร 

ผจก.ตลาด ผจก.ผลิต ผจก.การเงิน ผจก.บุคคล 

พนักงาน พนักงาน 

ผจก.ขาย 
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2.  ชื่อ                                    น.ส  เบญจมาภรณ      อินตะวงศ     

 
 
 
             

     ตําแหนง           ผูจัดการฝายการตลาด  

 
 
 
 
 

     หนาที่รับผิดชอบ                  มีหนาที่รับผิดชอบดานการตลาดทั้งหมด  เชน  การซือ้  การขาย  การสง 
                                                   เสริมการขายและการกําหนดนโยบายดานการตลาด  

 
 
 
 

     การศึกษา / คุณสมบัติ           ปริญญาตรี 
 
 
 
 
 

     อัตราเงินเดือน                    10,000  บาท 
 
3.  ชื่อ                                    น.ส  ยุวันดา  ไพรสันต , น.ส  สุธาวัล   หาญนภากิตติ                       

 
 
 
             

     ตําแหนง           ผูจัดการฝายการผลิต 

 
 
 
 
 

     หนาที่รับผิดชอบ                   ดูแลสนับสนุนการบริการงานในการผลิตภัณฑที่ดตีรงตามความตองการ 
                                                   ของลูกคา  การผลิตสินคาตองใหเปนไปในทิศทางที่เอือ้ตอกันกับเปาหมาย 
                                                   ที่ตั้งเอาไว  รวมทั้งการนําวิธีทานสถิติเขามาชวยจะทําใหทุกอยางสมบูรณ 
              ขึ้น 
 
 
 
 

      การศึกษา / คุณสมบัติ           ปริญญาตรี  

 
 
 
 
 

      อัตราเงินเดือน                    10,000  บาท 
 
4.  ชื่อ                                    น.ส  วรรณพร   สายกัน                   

 
 
 
             

     ตําแหนง          ผูจัดการฝายการเงิน 

 
 
 
 
 

     หนาที่รับผิดชอบ                  มีหนาที่ตรวจสอบเอกสารและหลักฐานการเบิกจายเงิน  เก็บรักษาและรับ 
                                                  จายเงินงบประมาณและเงนินอกงบประมาณ  ดําเนินการของการเงินไวเบกิ 
                                                  จายตอปและขยายการเงิน    จัดทํางบประมาณรายรับของบริษัทรวมจัดทํา 
                                                  สวัสดิ์การและเงินเดือนของพนักงาน 
 
 
 
 

    การศึกษา / คุณสมบัติ           ปริญญาตรี 
 
 
 
 
 

    อัตราเงินเดือน                    10,000  บาท 
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5. ชื่อ                                    น.ส   เกสร  อูคชสาร , น.ส  วิไล   ภาชะนัย  

 
 
 
             

     ตําแหนง          ผูจัดการฝายการขาย  

 
 
 
 
 

     หนาที่รับผิดชอบ                 มีหนาที่รับผิดชอบดานการขายทั้งหมด  เชน  การขายสง  การขายปลีก 
                                                 การสงเสริมการขาย 
 
 
 
 

    การศึกษา / คุณสมบัติ           ปริญญาตรี 
 
 
 
 
 

    อัตราเงินเดือน                    10,000  บาท 
 
6. ชื่อ                                    น.ส   ธัญญาทิพย  รสริญ                              

 
 
 
             

     ตําแหนง          ผูจัดการฝายการบุคคล 

 
 
 
 
 

     หนาที่รับผิดชอบ                 ดูแลเกีย่วกบับุคคลภายในบริษัททั้งหมด  เชน  เงินเดอืน  สวัสดิการ  การรับ 
                                                 สมัครพนักงาน ฯลฯ 
 
 
 
 

    การศึกษา / คุณสมบัติ           ปริญญาตรี 
 
 
 
 
 

    อัตราเงินเดือน                    10,000  บาท 
 
     ตําแหนง            พนักงานฝายผลิต, พนักงานฝายขาย 

 
 
 
 
 

     อัตราเงินเดือน                     7,000  บาท 

 
 
 
 
 

     การศึกษา                             ม. 3  ขึ้นไป 
 
 
 
 
 

    
สวัสดิการคือ   ประกันสังคม 
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แผนการเงิน 
 
ประมาณการในการลงทุน 
 

ลําดับ รายการ เงินลงทุน 
1. ที่ดิน สวนของเจาของ 
2. อาคาร/ส่ิงปลูกสราง ปรับปรุง 900,000 
3 คาพาหนะ 750,400 
4. อุปกรณในการผลิต 900,000 
5. อุปกรณในสํานักงาน 175,000 
6. คาใชจายในการดําเนินงาน 1,024,000 

        รวม 3,749,400 
 
วัตถุดิบในการผลิต 
 

ลําดับ รายการ จํานวน/เดือน ราคา 
1. ผงวุน,ผงเยลลี่ 300 กิโลกรัม 75,000 
2. เยลลี่ชนิดเม็ดรสชาติตาง ๆ  100 กิโลกรัม 10,000 
3. สวนผสมตาง ๆ   20,000 
4. กลองพลาสติก 144,000 ถวย 72,000 
   รวม  177,000 
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ทรัพยสินท่ีใชในการประกอบธุรกิจในปจจุบัน 
 
ลําดับ รายการ รายละเอียด มูลคาประมาณ 

1. ที่ดิน ใชในการสรางอาคารโรงงาน 2,000,000 
 

2. อาคาร,โรงงาน ใชเปนสถานทีใ่นการผลิตสินคา - 
 

3. สวนตกแตง/ปรับปรุง ใชในการตกแตงภายในอาคาร 900,000 
 

4. อุปกรณ/เครื่องใช ใชในการผลิตสินคา 900,000 
 

5. ยานพาหนะ ใชในการสงสินคา 750,400 
 

6. สินคาสําเร็จรูปคงเหลือ  - 
 

7. ทรัพยสินทางปญญา  - 
 

8. รายการอื่น ๆ (ถามี)  - 
 

    รวมมูลคาทรัพยสินท่ีใชในการประกอบธุรกิจปจจุบัน 4,550,400 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

สมมุติฐานทางการเงิน 
 

รายการ ปที่ 1 ปที่ 2 ปที่ 3 ปที่ 4 ปที่ 5 
การเปลี่ยนแปลงเพิ่มขึ้นของจํานวนลูกคา 20% 3% 4% 7% 14% 17% 

 
การเปลี่ยนแปลงเพิ่มขึ้นของรายได 20% 2% 5% 8% 12% 15% 

 
การเปลี่ยนแปลงของราคา 5% 0.2% 0.3% 1% 1.5% 2% 

 
การเปลี่ยนแปลงของตนทุน 10% 2% 2.5% 3% 3.5% 4% 

 
การเปลี่ยนแปลงของคาใชจายตนทุนในการซื้อ
วัตถุดิบ 10% 

2% 2.5% 3% 3.5% 4% 

การเปลี่ยนแปลงของคาใชจายตนทุนในการ
ขนสง 5% 

2% 2.5% 3% 3.5% 4% 

ระยะเวลาที่ใชในการคํานวณใน 1 ป- วัน/เดอืน 0.2% 0.3% 1% 1.5% 2% 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประมาณการตนทุนสินคาซือ้มาเพื่อการขาย 
 

รายการ ปท่ี1 ปท่ี2 ปท่ี3 ปท่ี4 ปท่ี5 
จํานวนสินคาซื้อมาในการขาย(หนวย)      
สินคา 3,220,000 5,600,000 7,265,920 9,657,830 10,206,505 

 
ราคาตอหนวยซ้ือมาในการขาย      
สินคา 10 บาท 10 บาท 10 บาท 10 บาท 10 บาท 

 
ตนทุนสินคาซือ้มาในการขาย(บาท)      
สินคา 1,003,620 1,873,685 2,195,175 3,238,500 3,631,675 

 
รวมตนทุนสินคาซื้อมาในการขาย(บาท) 1,003,620 1,873,685 2,195,175 3,238,500 3,631,675 

 
      
ประมาณการเจาหนี้การคา      
ซ้ือสินคามาดวยเงนิสด 260,000 380,000 400,000 509,000 650,000 

 
ซ้ือสินคามาดวยเงนิเชื่อ(เครดิตการคา) 120,200 100,000 79,000 85,000 75,000 

 
ระยะเวลาไดรับเครดิตการคา(วัน/เดือน) 30 วัน 30 วัน 30 วัน 30 วัน 30 วัน 

 
เจาหนีก้ารคารวม (บาท) 120,200 100,000 79,000 85,000 75,000 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประมาณการตนทุนสินคาและตนทุนขายสินคา 
 

รายการ ปที่1  ปที่2  ปที่3  ปที่4  ปที่5  
ตนทุน
สินคาซื้อ
มา(บาท) 

          

สินคา 1,003,620  1,873,685  2,195,175  3,238,500  3,631,675  
รวมตนทุน
สินคาซื้อ
มา 

1,003,620  1,873,685  2,195,175  3,238,500  3,631,675  

           

คาสินคา
สําเร็จรูป
ซื้อมาเพื่อ
การขาย 

-  -  -  -  -  

คาไฟฟา 260,000 40% 270,000 46% 280,000 46% 300,000 47% 350,000 48% 
คา
น้ําประปา 

140,000 23% 150,000 24% 160,000 24% 190,000 26% 200,000 27% 

คาวัสดุ
สิ้นเปลือง
ในการขาย 

20,000 2% 20,500 2% 21,000 2% 21,500 2% 22,000 2% 

คา
บํารุงรักษา
อุปกรณ
และ
เครื่องมือ 

12,000 1% 12,000 1% 10,000 1% 12,000 1% 12,000 1% 

คาขนสง
สินคาเพื่อ
ใชในการ
บริการ 

110,000 23% 110,000 22% 110,000 20% 110,000 18% 110,000 16% 

คาใชจาย
เบ็ดเตล็ด
ในการ
บริการ 

12,500 1% 12,500 1% 14,500 2% 15,500 2% 16,000 2% 
 

รวมตนทุน
สินคา 

554,000 100% 575,000 100% 597,500 100% 649,000 100% 710,000 100% 
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บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประมาณการคาใชจายในการบริหารและการขาย 
 

รายการ ปท่ี 1  ปท่ี 2  ปท่ี 3  ปท่ี 4  ปท่ี 5  
เงินเดือน
บุคลากร/
พนักงาน 

1,824,000 79.86% 3,648,000 81.53 5,472,000 82% 7,296,000 81.14 9,120,000 80.20 

คาใชจายดาน
ทรัพยากร
บุคคล 

10,000 0.44% 12,000 1,66% 13,000 1.76% 14,000 2.06% 15,000 2.26% 

คาใชจาย
สํานักงาน 

          

คาใชจายไฟฟา
สวนสํานักงาน 

120,000 4.50% 120,000 4.50% 130,000 4.54% 130,000 4.00% 150,000 4.20% 

คาใชจาย
น้ําประปาสวน
สํานักงาน 

80,000 3.20% 8,000 3.20% 9,000 3.50% 9,000 3.20% 9,500 3.44% 

คาใชจาย
โทรศัพท
,โทรสาร 

22,000 1.30% 23,000 1.94% 24,000 2.10% 25,000 2.40% 26,000 2.60% 

คาใชจายแบบ
พิมพเอกสาร 

7,000 0.30% 7,000 0.30% 7,000 0.30% 7,000 0.70% 7,000 0.70% 

คาใชจายวัสดุ
ส้ินเปลือง
สํานักงาน 

7,000 0.30% 7,100 0.32% 7,200 0.60% 7,300 0.90% 7,400 1.10% 
 

คาใชจาย
ยานพาหนะ 

7,000 0.40% 10,000 0.40% 11,000 1.66% 12,000 1.68% 14,000 1.90% 

คาโฆษณา
ประชาสัมพันธ 

20,000 2.24% 50,000 2.24% 40,000 2.10% 40,000 2.12% 40,000 1.80% 

คาใชจายใน
การแสดง
สินคา 

90,000 5.76% 90,000 2.38% -  -  -  

คาใชจาย
เบ็ดเตล็ดอื่น ๆ  

11,000 1.70% 11,000 1.80% 11,000 1.80% 11,000 1.80% 11,000 1.80% 

รวมคาใชจาย
ในการขายและ
บริการ 

2,110,600 100% 2,182,100 100% 2,134,200 100% 2,161,300 100% 2,191,400 100% 
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  บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

งบการเงินของบริษัท Jelly Herb 
  

งบกําไรขาดทนุ 
 

สําหรับปสิ้นสดุวันที่ 31 ธันวาคม  2552-2556 
 

 ป 2552 % ป 2553 % ป 2554 % ป 2555 % ป 2556 % 
ขาย 3,220,000 100% 5,600,000 100% 7,265,920 100% 9,657,830 100% 10,206,505 

 
100% 

หัก ตนทุนขาย 1,003,620 35% 1,873,685 35% 2,195,175 35% 3,238,500 35% 3,631,675 35% 
กําไรขั้นตน 2,216,380  3,726,315  5,070,745  6,419,330  6,574,830  
หัก คาใชจายในการขายและบริหาร 2,110,600 64.86% 2,182,100 38.89% 2,134,200 27.73% 2,161,300 21.42% 2,191,400 18.14% 
กําไรหลังหักคาใชจาย 105,780 0.14% 1,544,215 26.11% 2,936,545 37.27% 4,258,030 43.58% 4,383,430 46.86% 
การขายและบริการ           
คาเสื่อมราคา           
กําไร(ขาดทุน)กอนหลักภาษีและ
ดอกเบี้ย 

          

ดอกเบี้ยจาย -  20,000  20,000  20,000  20,000  
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  บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

 
งบกําไรขาดทนุ (ตอ) 

 
สําหรับปสิ้นสดุวันที่ 31 ธันวาคม  2552-2556 

 
 ป 2552 % ป 2553 % ป 2554 % ป 2555 % ป 2556 % 

กําไรขาดทุนสุทธิ 105,780  1,544,215  2,936,545  4,258,030  4,383,430  

กําไรสะสมตนงวด   105,780  1,649,995  4,586,540  8,844,570  
กําไรสะสมปลายงวด 105,780  1,649,995  4,586,540  8,844,570  13,431,110  
อัตรากําไรตอการขาย 0.14%  25.75%  37.01%  43.38%  46.69%  

 
*ในปแรกไดกําไร 105,780 บาท มีกําไรนอย เนื่องจากมีคาใชจายในการสงเสริมทางการตลาดมากที่สุดเพื่อเปนการสรางการรับรูแกลูกคาและในปแรกมรการวางเปาหมายยอดขายไว

นอยเนื่องจากเริ่มเปดธุรกิจ 
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  บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

สินคา จํานวนการผลิตตอวัน เปอรเซ็นต ราคา/ถวย คาดการณเยลลี่ที่จะผลิตเพิ่มขึ้น
(เปนที่ตองการของผูบริโภค) 

เยลลี่กระเจี๊ยบ (A) 110 11.1% 10  
เยลลี่ใบเตย (B) 110 11.1% 10  
เยลลี่เกกฮวย (C) 110 11.1% 10  
เยลลี่มะนาว (D) 110 11.1% 10  
เยลลี่มะตูม (E) 110 11.1% 10  
เยลลี่ดอกคําฝอย (F) 110 11.1% 10  
เยลลี่ชาเขียว (G) 110 11.1% 10  
เยลลี่อัญชัน (H) 110 11.1% 10  
เยลลี่ใบบัวบก (I) 110 11.1% 10  
รวม 1000 100%   
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  บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

การเพิ่มขึ้นของรายไดในแตละปมาจากปจจัยที่เกี่ยวของดังนี ้
 

ป ยอดขาย การเพิ่มของสาขา/สาขา การออกผลิตภณัฑตวั
ใหม/เยลลี่ 

การเพิ่มขึ้นของลูกคา/
เปอรเซ็นต 

การเพิ่มขึ้นคิดเปน
เปอรเซ็นต 

2552 3,220,000 สาขาปจจุบัน 5 ปจจุบัน 6 3% 2% 
2553 5,600,000 7 6 4% 5% 
2554 7,265,920 8 8 7% 8% 
2555 9,657,830 12 10 14% 12% 
2556 10,206,505 15 8 17% 15% 
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  บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

งบกระแสเงินสด 
สําหรับปสิ้นสดุวันที่ 31 ธันวาคม 2552-2556 

 
 ป2552 % ป2553 % ป 2554 % ป2555 % ป 2556 % 

งบกระแสเงินสดจากการดําเนินงาน           
กําไรสุทธิ 105,780 0.05% 1,544,215 97.03% 2,936,545 98.39% 4,258,030 98.92% 4,383,430 99.13% 
คาเสื่อมราคาสํานักงาน 45,000 0.45% 45,000 2.97% 47,000 1.61% 48,000 1.08% 50,000 0.87% 
รวมกระแสเงนิสดจากการดาํเนินงาน 105,780  1,589,215  2,983,545  4,306,030  4,433,430  
กระแสเงินสดจากการลงทุน           
เงินลงทุนในบริษัท 24,000,000 80% -  -  -  -  
รวมกระแสเงนิสดจากการลงทุน 24,000,000          
การแสเงินสดจากการจัดหางาน           
เงินสดจากการจัดหางาน 4,000,000 19.5%         

 
 
 
 
 



วิชา BUS 492 (การเขียนแผนธุรกิจสําหรับผูประกอบการ)                                                                                                                                                                                   91                            
 

  บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

งบกระแสเงินสด (ตอ) 
สําหรับปสิ้นสดุวันที่ 31 ธันวาคม 2552-2556 

 
 ป2552 % ป2553 % ป 2554 % ป2555 % ป 2556 % 

งบกระแสเงินสดจากการจัดหาเงิน 4,000,000          
กระแสเงนิสดสุทธิ 28,105,780 100% 1,589,215 100% 2,983,545 100% 4,306,030 100% 4,433,430 100% 
เงินสดตนงวด   28,105,780  29,694,995  32,678,540  36,984,570  
เงินสดปลายงวด 28,105,780  29,694,995  32,678,540  36,984,570  69,663,100  
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  บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประมาณการงบดุล 
สําหรับปสิ้นสดุวันที่ 31 ธันวาคม 2552-2556 

 
 ป2552 % ป2553 % ป 2554 % ป2555 % ป 2556 % 

สินทรัพย           
สินทรัพยหมุนเวียน           
เงินสดและเงนิฝากธนาคาร 28,105,780 83% 29,694,995 97.16% 32,678,540 98% 36,984,570 98% 69,663,100 98.65% 
รวมสินทรัพยหมุนเวียน 28,105,780  29,694,995  32,678,540  36,984,570  69,663,100  
สินทรัพยถาวร           
ที่ดิน -  -  -  -  -  
อาคาร 900,000  6%        
คาเสื่อมราคา 40,000 0% 40,000 0.34% 40,000 0.27% 40,000 0.21% 40,000 0.16% 
ยานพาหนะ 750,400 4% -  -  -  -  
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  บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประมาณการงบดุล (ตอ) 
สําหรับปสิ้นสดุวันที่ 31 ธันวาคม 2552-2556 

 
 ป2552 % ป2553 % ป 2554 % ป2555 % ป 2556 % 

คาเสื่อมราคา 120,000 1% 120,000 1.01% 120,000 0.81% 120,000 0.62% 120,000 0.48% 
อุปกรณสํานักงาน 900,000 6% -  -  -  -  
คาเสื่อมราคา 160,000 1% 160,000 1.34% 160,000 1.08% 160,000 0.83% 160,000 0.64% 
เครื่องใชสํานักงาน 900,000 1% -  -  -  -  
คาเสื่อมราคา 18,540 0% 18,540 0.16% 18,540 0.13% 18,540 0.10% 18,540 0.07% 
รวมสินทรัพยถาวร 3,111,860  338,540  338,540  338,540  338,540  
      รวมสินทรัพย 32,217,640 100% 30,033,535 100% 33,017,080 100% 37,323,110 100% 70,001,640 100% 
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  บริษัท  Jelly Herb  จํากัด 

ประมาณการงบดุล (ตอ) 
สําหรับปสิ้นสดุวันที่ 31 ธันวาคม 2552-2556 

 
 ป2552 % ป2553 % ป 2554 % ป2555 % ป 2556 % 

หนี้สินและสวนของผูถือหุน           
เงินกูยืมระยะยาว 4,000,000 33.07% 4,000,000 33.60% 4,000,000 26.99% 4,000,000 20.75% 4,000,000 16.00% 
สวนของผูถือหุน           
หุนสามัญ 6,000,000 49.60% 6,000,000 50.41% 6,000,000 40.78% 6,000,000 31.13% 6,000,000 21.00% 
กําไรสะสม 22,217,640 17.33% 20,033,535 15.99% 23,017,080 32.53% 27,323,110 48.12% 60,001,640 60.00% 
รวมหนี้สินและสวนของผูถอืหุน 32,217,640 100% 30,033,535 100% 33,017,080 100% 37,323,110 100% 70,001,640 100% 
           

 
นโยบายในการคิดคาเสื่อมราคา 
เครื่องใชสํานักงาน ตัดคาเสือ่มราคา 10% จํานวน 5  ป 
ยาพาหนะ ตดัคาเสื่อมราคา 20% จํานวน 5  ป 
เยลลี่ ตัดคาเสื่อมราคา 5% จํานวน 5  ป 
อุปกรณสํานักงาน ตัดคาเสื่อมราคา 20% จํานวน 5  ป 
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ระยะเวลาคืนทุน 
 
รายการ ป2552 ป2553 ป2554 ป2555 ป2556 
ผลตอบแทนหลังหักคาใชจาย 105,780 1,649,995 4,586,540 8,844,570 13,431,110 
 
 
ระยะเวลาคืนทุน 
 
 เงินลงทุนในการดําเนินงานทั้งสิ้น 28,000,000 บาท 
 ระยะเวลาคืนทุน = (28,000,000-8,844,570)*12 
    13,431,110 
   = 17.11 เดือน หรือ 1 ป 6 เดอืน 
 
Gross Margin 
 ราคาขาย  10 บาท 
 ตนทุน 4 บาท    10-4=6/10*100 
    Gross Margin  = 60.00% 
Mark up 
 
 กําไร 6 บาท 
 ตนทุน 4 บาท   6/4 *100 
   Mark up  =  150% 
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แผนฉุกเฉนิ 
 
 เปดการเตรียมแผนแนวทางการดําเนินไวในกรณีท่ีเหตุการณอาจจะไมเปนไปตามแผนที่
กําหนดไว ซ่ึงกิจการทําแผนฉุกเฉินดังนี้ 
 1. ในกรณีที่ยอดขายตกหรือไมเปนไปตามเปาหมายที่วางไว ถากรณีนี้เกิดขึ้นทางบริษัทจะ
ทําการสํารวจตลาดอีกครั้ง ดูแนวทางวาจะเปนไปได และทําการสงเสริมการขายมากขึ้น เพื่อใหเปน
ที่รูจักมากขึ้นเพื่อพยายามเพิ่มยอดขายตอไป 
 2. คูแข็งรายใหมเขามาตีตลาดมากขึ้นทําใหมาตัดราคาทําใหยอดขายไดรับผลกระทบ ใน
กรณีนี้ทางบริษัทจะจัดทําโปรโมชั่นตาง ๆ ใหลูกคามากขึ้น 
 3. ขาดสภาพคลองทางการเงิน กรณีนี้ทางบริษัทจะไปกูยืมจากธนาคาร 
 4. ผลิตภัณฑไมเปนไปตามมาตรฐาน กรณีนี้กิจการจะเพิ่มประสิทธิภาพในการทํางานให
มากขึ้นเพื่อสินคาที่มีคุณภาพ 
 5. รถสงสินคามีปญหาทําใหสงสินคาไมทันเวลา ทางบริษัทจะมีสินคาไวในคลังสินคาเมื่อ
เกิดกรณีของเสียหายก็จะดําเนินสงของตอ เพื่อไมใหการคาหยุดชะงัก 
 
 


